 PREMIUM_CLASS flour 
	Наименование показателя  
	Характеристика и норма для пшеничной муки  

	Вкус  Taste  
	Соответствует  

	Запах  Odor  
	Без посторонних примесей, свойственный пшеничной муке  

	Массовая доля влаги, % не более  Moisture content, %, not more  
	14,5  

	Наличие минеральной примеси  The presence of mineral impurities  
	Нет  No  

	Металлоиагнитная примесь, мг в 1 кг муки: размером отдельных частиц в небольшом линейном измерении 0,3 мм и (или) массoй не более 0,4 мг не более  
Metallomagnetic impurity mg per 1 kg of flour: the size of individual particles in a small linear dimension of 0,3 mm and (or) the mass not more than 0,4 mg  
	0,04 мг  

	Зараженность вредителями  
Pest infestation  
	Нет  No  

	Загрязненность вредителями  Contamination by pests  
	Нет  No  

	Массовая доля золы в пересчете на сухое вещество %, не более  
Белизна  
	0,50  
57,7-58,4  

	Белок  Protein  
	12,3  

	Качество сырой клейковины, условных единиц прибора ИДК  
Quality raw gluten, conventional units IDK device  
	75,0 1 группа  
Group  

	Крупность помола % остаток на сите 2,0 из полиамидной ткани № 12,5%  
Fineness of grinding sieve residue number 2,0  
	1,8  

	Массовая доля сырой клейковины % не менее  Mass fraction of wet gluten at least %  
	28,4  

	Цвет  Color  
	Белый  White  

	Число падений  
	320  

	Наличие хруста при разжевывании  
	Не обнаружено  


PREMIUM_CLASS flour / муки пшеничной_высшего_сорта 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
	first grade flour / муки пшеничной_первого_сорта 
	

	Наименование показателя  
	Характеристика и норма для пшеничной муки  

	Вкус  Taste  
	Соответствует  

	Запах  Odor  
	Без посторонних примесей, свойственный пшеничной муке  

	Массовая доля влаги, % не более  Moisture content, %, not more  
	14,0  

	Наличие минеральной примеси  The presence of mineral impurities  
	Нет  No  

	Металлоиагнитная примесь, мг в 1 кг муки: размером отдельных частиц в небольшом линейном измерении 0,3 мм и (или) массoй не более 0,4 мг не более  
Metallomagnetic impurity mg per 1 kg of flour: the size of individual particles in a small linear dimension of 0,3 mm and (or) the mass not more than 0,4 mg  
	0,041 мг  

	Зараженность вредителями  
Pest infestation  
	Нет  No  

	Загрязненность вредителями  Contamination by pests  
	Нет  No  

	Массовая доля золы в пересчете на сухое вещество %, не более  
Ash content on a dry matte %, not more  Белизна  
	0,64  
52,6-54,4  

	Белок  Protein  
	13,2  

	Качество сырой клейковины, условных единиц прибора ИДК  
Quality raw gluten, conventional units IDK device  
	70,0 1 группа  
Group  

	Крупность помола % остаток на сите 2,0 из полиамидной ткани № 12,5%  
Fineness of grinding sieve residue number 2,0  
	1,9  

	Массовая доля сырой клейковины % не менее  Mass fraction of wet gluten at least %  
	30,3  

	Цвет  Color  
	Белый  White  

	Число падений  
	330  

	Наличие хруста при разжевывании  
	Не обнаружено  


 
 
 
 
 
 
 
 
