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Введение
Актуальность данной  методической разработки обусловлена тем, что  решение проектных задач в начальной школе является  одним из способов подготовки обучающихся к проектной деятельности. На сегодняшний день проектная деятельность относится к современным инновационным технологиям в  образовании. 
Деятельность учащихся, в рамках решения данной задачи,  направлена   на повышение компетенций в разных предметных областях  и  развитие финансовой грамотности. 
Итогом совместной работы при решении задачи, является подсчет расходов. 
Оценивание выполнения учащимися проектной задачи требует наличия экспертов.  Наблюдение за работой учащихся позволяет оценить УУД обучающихся. Карты наблюдений или экспертные листы можно составить, опираясь  на работы А.Б. Воронцова. 
Проектная задача  проводится в конце  четверти, полугодия и рассчитана на 2 часа. 
Паспорт проектной задачи
	Название 
	Один дома

	Класс
	4

	Предметы
	Окружающий мир, математика, финансовая грамотность

	Форма работы 
	Малые группы 5 -4 человека

	Тип задачи 
	Межпредметная 

	Цели и педагогические задачи (педагогический замысел)
	 1.Создать условия для группового взаимодействия при решении проектной задачи, развивая, таким образом, у обучающихся умения и навыки самостоятельной и групповой работы
2.Обобщить знания учащихся по теме «Планирование бюджета»
3.Формировать умения анализировать материал, планировать ход своих действий.

	Знания, умения и способы действий на которые опирается задача
	Окружающий мир: знания о здоровом питании
Математика: вычислительные навыки в пределах 1000
Финансовая грамотность: планирование расходов.

	Планируемый педагогический результат 
	1.Усвоение предметного материала и возможность применять его в жизненных ситуациях.
2.Умение прийти к конечному результату.

	Планируемые результаты 
	Универсальные учебные действия:
Личностные:  личная ответственность за результат группы
Познавательные: анализируют и сравнивают, умеют находить  объекты.
Регулятивные: осуществляют самооценку; вносят коррективы в случае необходимости.
 Коммуникативные:  обучающиеся демонстрируют навыки группового взаимодействия при решении задачи, формируется умение высказывать свои мысли

	Оборудование
	Конверты с заданиями

	Продукт 
	Таблица расходов 

	Способы оценивания результатов работы 
	Лист наблюдений, листы самооценки
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	Этап урока
	Деятельность учителя
	Деятельность учащихся

	1. Мотивационный
	1.1. Настрой на работу, добрые пожелания.  Просмотр фрагмента фильма Все вы смотрели фильм «Один дома»?
	Приветствие гостей, готовность к совместной деятельности. Дети отвечают на вопросы.

	2. 
	2.1. Объявляет детям. Так получилось, что ваша семья на праздники уехала из города. И в спешке они не заметили, что не взяли вас с собой. И вы на все выходные остались дома одни. И что же делать, если вас оставили дома совершенно одного? Не стоит расстраиваться! В вашем распоряжении целый дом. Но вы не будете ловить преступников, как это было в фильме. А будете выполнять ряд обязанностей, которые выполняют взрослые в повседневной жизни.
	Формулируют проблему, которую необходимо решить



	3. 
	3.1. Организует беседу о множестве обязанностей родителей, их сложности.
А что такое обязанности?
Какие обязанности есть у взрослых?
А у Вас есть какие-нибудь обязанности?

	Приходят к выводу, что во многом могут помочь, знакомятся с содержанием поручений, выражают готовность их выполнить.

	4. 
	1.4.Организует группы, для этого обучающиеся  делятся на (4 группы по 5 человек)
	Формулируют цель работы.

	5. Операционно-исполнительский
	5.1. Раздает материалы задания, дает необходимые пояснения.  Все задания раздаются для каждой группы в конверте. Приложение 1, Приложение 4, Приложение 5
                   
	 1. знакомство с материалом, планирование работы в группе,
2. распределение заданий внутри группы, индивидуальное выполнение задания
3.обсуждение индивидуальных результатов работы в группе.
4. оформление и обсуждение общего задания в группе. Приложение 2
5. выступление докладчиков. 

	6. Рефлексивно-оценочный
	Подводит итоги выступлений, по итогам организует обсуждение:
· Была ли достигнута общая цель?
· Какие знания помогли в решении задачи?
· Чего не хватило?
· Чему новому вы научились?
· Оцените работу вашей группы и ваш вклад в эту работу.
Подведем и оценим итог вашей работы. Теперь посмотрите на слайд. Если вы набрали группой 
10-9б – отметка 5, 
8-7б - отметка 4, 
6 и ниже - отметка 3.

	Высказываются по предложенным к обсуждению вопросам, формулируют конечный результат своей работы на уроке. Определяют основные позиции: чему научились, что получилось, что не получилось и почему.
Заполняют листы оценивания. Приложение 3

	7. Домашнее задание
	Попросить разрешения родителей на самостоятельный выход из аналогичной ситуации.
Подобрать задания для следующего урока.
	Выбирают один из вариантов или оба задания.









Приложение 1
 Задание 1.
Не забываем, что вы остались дома одни, и у вас появляются новые обязанности.
В шкафу для хранения общих семейных доходов вы обнаружили купюру номиналом 1000руб. Ваши родители уехали и вам нужно приготовить завтрак. В холодильнике кроме молока продуктов не оказалось. Вам необходимо отправиться в магазин и приобрести продукты для приготовления завтрака. Не забывайте, что можно есть на завтрак. А также, что у вас 1000 рублей, но могут появиться непредвиденные расходы. Воспользуйтесь таблицей продуктов, купите необходимые продукты для завтрака (рецепт вы можете придумать сами или найти в книге). Подсчитайте ваши расходы и остаток денег.

	Было
	

	Потратили
	

	Осталось
	


 
Задание 2.
После похода в магазин вы вернулись домой. Стали готовить завтрак. Но когда вы включили печь, обнаружили, что отключили свет. Позвонив в электрические сети, вам сообщили, что свет отключили за неуплату. Вам необходимо заплатить за электроэнергию. Подсчитайте сколько денег необходимо заплатить. 
	Предыдущие показания
	Текущие показания
	Тариф 
	Расход

	4427
	4727
	0,76 коп.
	?



Подсчитайте ваши расходы и остаток денег.

	Было
	

	Потратили
	

	Осталось
	



Задание 3.
Молодцы! Вы справились с заданием. Свет включили. И теперь можно приготовить завтрак. Но вот беда, когда вы резали хлеб, вы порезали палец. В вашей аптечке не оказалось никаких перевязочных и антисептических средств. Вам необходимо в аптеку. До аптеки необходимо ехать на автобусе, цена билета в одну сторону 18 руб.
	Название
	Количество
	Цена

	Бинт
	1шт
	20 руб.

	Зеленка
	1шт
	15 руб.

	Йод
	1шт
	15 руб.

	Перекись
	1шт
	25 руб.



Подсчитайте ваши расходы и остаток денег.

	Было
	

	Потратили
	

	Осталось
	



Задание 4.
Все хорошо. Вы вернулись домой. И наконец-то позавтракали. В обед Вам принесли телеграмму. «Выезжаем из Иркутска в 17.30. Приедем вечером. Встреть нас на автостанции и приготовь ужин».  Перед вами снова встали вопросы: Что приготовить на ужин? Хватит ли на это денег? Во сколько приедут родители? Вы стали рассуждать, что сегодня суббота. Магазин, который находится рядом с домом, уже закрылся. И теперь необходимо ехать в магазин на автобусе в другой конец города. Воспользуйтесь таблицей продуктов, купите необходимые продукты для ужина (рецепт вы можете придумать сами или найти в книге). Подсчитайте ваши расходы и остаток денег.
Подсчитайте ваши расходы и остаток денег.

	Было
	

	Потратили
	

	Осталось
	



Задание 5.
Вам необходимо встретить родителей  на автостанции.  До автостанции необходимо добираться на автобусе. Родители  выезжают в17ч.30мин. Мама по телефону сообщила, что автобус едет со скоростью 70 км/ч. Расстояние до Иркутска 280км. Во сколько приедут ваши родители?
Задание 5.
Когда вы встретили родителей, мама похвалила вас и сказала, что на оставшиеся деньги вы можете купить себе сладости. Хватит ли у вас денег на сладости? Подсчитайте ваши расходы, ничего не забудьте.
	Название расходов
	Стоимость

	Завтрак
	?

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Приложение 2
 Лист самооценки 1
	Название задания
	Ваша оценка
	Оценка учителя

	Задание 1.
	
	

	Задание 2.
	
	

	Задание 3.
	
	

	Задание 4.
	
	

	Задание 5.
	
	


Баллы:
2 балла–  выполнили задание правильно.
1балл – допустили ошибки.
0 баллов - не справились
Приложение 3
Лист самооценки 2
Оцените по шкале от 0 до 5 баллов
	Самооценка работы в группе
	Балл

	Наша группа работала как единая команда
	

	Мы поддерживали и помогали друг другу
	

	В нашей группе уважается мнение каждого
	


Приложение 4
ТАБЛИЦА ПРОДУКТОВ
	Название продукта
	Количество
	Цена

	Яйцо 
	10 шт
	70 руб

	Молоко 
	1 л
	56 руб

	Крупа овсяная 
	1 кг
	21 руб

	Крупа гречневая
	1 кг
	60 руб

	Крупа рисовая
	1кг
	65 руб

	Масло сливочное
	1 пачка
	130 руб

	Масло подсолнечное
	1л
	110руб

	Сыр 
	0, 5 кг
	120 руб

	Хлеб
	1б
	21 руб

	Батон
	1б
	28 руб

	Картофель 
	1 кг
	50 руб

	Лук 
	1кг
	28 руб

	Чеснок 
	1 головка
	15 руб

	Зелень 
	1п
	50 руб

	Морковь 
	1кг
	40 руб

	Капуста 
	1кг
	50 руб

	Помидоры 
	0,5 кг
	100 руб

	Котлеты 
	1кг
	250 руб

	Сосиски 
	1кг
	260 руб

	Соль 
	1п
	25 руб

	Перец черный 
	1п
	16 руб

	Чай 
	1 п 
	60 руб

	Сахар 
	1кг
	62 руб

	Макароны 
	1кг
	45 руб

	Творог 
	0,5 кг
	110 руб

	Сметана 
	0,25 г
	78 руб

	Печенье 
	1 кг
	150 руб

	Карамель 
	1кг
	240 руб

	Конфеты шоколадные 
	1кг
	380 руб

	Жевательная резинка 
	1 кг
	30 руб

	Мармелад 
	1кг
	160 руб



                                           КНИГА РЕЦЕПТОВ                         Приложение 5
          

Каша овсяная 
Ингредиенты:
Молоко-3 стакана
Овсяные хлопья-1 стакан
Сливочное масло-30 г
Сахар - по вкусу
Соль - по вкусу
Каша рисовая
Ингредиенты:
Рис - 1 стакан
Молоко - 4 стакана
Сахар - 1 ст. ложка
Масло сливочное - 2 ст. ложки
Желток (по желанию) - 1 шт.
Соль - 0,25-0,5 ч. ложки
Каша гречневая на воде
Ингредиенты:
Гречка-1 стакан
Вода-2 стакана
Сливочное масло- 30 г 
соль - по вкусу
Каша гречневая на молоке
Ингредиенты:
Гречневая крупа- ½ стакана
Молоко - ½ стакана
Вода - ½ стакана
Сахар - по вкусу
Соль - по вкусу
Творог со сметаной и сахаром
Ингредиенты:
Творог - 200 гр.
Сахар - 20 гр.
Сметана - 50 гр.
Макароны с сыром 
Ингредиенты:
 Макароны-250г
Сыр-100г
Масло сливочное -60 г
Соль - по вкусу
Макароны с котлетами
Ингредиенты:
Котлеты — 1кг,
Репчатый лук — 3 средние головки,
Зубчики чеснока — 6-8 шт.,
Соль — 2 ч. ложки,
Черный перец — щепотка,
Макароны — 400 Грамм,
Масло сливочное -60 г
Масло для обжарки котлет – 100 мл;
Щи со свежей капустой
Ингредиенты:
Бульон - 2,5 л
Капуста молодая - 250 г
Лук репчатый - 1 шт.
Морковь - 1 шт.
Картошка - 2 шт.
Помидор - 1 шт.
Растительное масло - 2 ст. л.
Зелень - 1 г
Лавровый лист - 2 шт.
Соль - 1 ч.л.
Сметана-50гр
Черный молотый перец - 2 щепотки
Макароны с сосисками
Ингредиенты:
Макароны высшего сорта (рожки)200 г
Сосиски2-3 шт
Луковица-1 шт
Масло сливочное-30 г
Зеленый лук-1 пучок
Соль - по вкусу
Перец - по вкусу
Картофельная запеканка с сосисками
Ингредиенты:
Картофель- 800 гр
Молоко -100 мл
Масло сливочное - по вкусу
Соль - по вкусу
Сосиски 7-8 шт
Сыр -100г
Картофельное пюре с сосисками
Ингредиенты:
Для картофельного пюре:
Картофель - 800 гр.
Молоко -100 мл
Сливочное масло - по вкусу
Соль - по вкусу
Для сосисок с лучком:
Растительное масло-100мл
Лук-1головка
Сосиски-6шт
Картофельное пюре с котлетой
Ингредиенты:
Для картофельного пюре:
Картофель - 800 гр.
Молоко -100 мл
Сливочное масло - по вкусу
Соль - по вкусу
Растительное масло-100мл
Котлеты-6шт
Суп  с сосисками
Ингредиенты:
Сыр-300гр
Морковь-1шт
Лук-1шт
Сосиски-300гр
Сливочное масло-30гр
Картофель-5шт
Зелень - по вкусу
Соль - по вкусу
Перец - по вкусу.
