
 Разогрейте духовку до 180°C.  

Подсушите ломтики багета/чиабатты в течение  

5–7 минут, чтобы они стали хрустящими.

 Смешайте сливочный сыр, авокадо  

и зелень до однородной к
онсистенции. 

Выложите полученную намазку  

на подсушенные ломтики хлеба.

 Сверху аккуратно разместите нарезанные 

колбаски-снэки и
з индейки.

Ингредиенты:

Колбаски-снэки из индейки  

«Индилайт» — 4–6 колбасок

Багет или чиабатта — 1 шт.

Сливочный сыр — 200 г

Авокадо (спелый) — 1 шт.

Зелень (базилик, петрушка, 

укроп) — 1–2 ст.л.

Изящная  

   брускетта


