План основных меропритий в рамках проекта «Школа кулинара»

	Решаемая задача
	Название мероприятия
	Описание
	Результат

	












Организация подготовительных работ  
	




Предварительная подготовка





	Ответственный:
Лукманова Н.А.
Рудова А.С.

Ответственные лица осуществляют заключение договора по трансферу. Организация набора волонтеров. Производится отбор участников с последующей регистрацией
 
Дата выполнения:
01-15.10.2024
	Набрано 20 человек волонтеров, составлены списки участников кулинарных мастер-классов вместе с сопровождающими. Заключен договор об оказании услуг по трансферу участников проекта. Отобрано 15 групп по 10 человек для участия в проекте.


	
	





Написание сценариев основных событий в рамках проекта 
	Ответственный:
Лукманова Н.А.
Рудова А.С.

В рамках проекта составляют сценарии с учетом особенностей Каспийского региона, с описанием как теоретической, так и практической части

Дата выполнения:
15-20.10.2024
	Определены даты 15 основных событий 2 кулинарных рингов. Написано 15 сценариев, включающих в себя два основных блока Теоретический –
(информация об истории культуры, национальных блюд народов, проживающих на территории АО)
Практический – разработка Технических заданий участникам и сопровождающим по теме мастер-классов

	


Обучить целевую аудиторию технологии изготовления отдельных блюд

	Ответственный 
Палаткин В.В.
  Рудова А.С.


Организация и проведение кулинарных мастер-классов 
	В ходе проведения меропритий участников будут знакомить с основами приготовления правильного питания, национальных блюда

Даты проведения:
20.10.22-10.10.24 
	Проведено 15 кулинарных мастер-классов, для 150 человек.
Выложено не менее 15 постов и новостей о проведении меропритий.

	Организовать итоговый мастер-класс
	
Организация и проведение двух кулинарных рингов «Кулинарные баталии»
	Ответственные

Палаткин В.В.
Путилов Р.А. 
Сидоров М.М.

Крайняя дата:
20.10-30.10.24 
	Проведено 2 кулинарных ринга для не менее 30 человек, по итогу которых не менее 10 человек посетили ведущее производства и заведения общественного питания



