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Welcome

Лучшие инновации
для лучшего качества
жизни

Наш бизнес основан на качественных продуктах,
высочайших стандартах всестороннего 
обслуживания клиентов и вкусном кофе, 
который мы с гордостью продаём.

Мы рады возможностям поделиться своим опытом 
в приготовлении кофе – одного из самых 
популярных напитков, употребление которого 
продолжает расти во всех уголках мира.

ЦЕЛИ
БИЗНЕСА



ДОСТИЖЕНИЯ

НАДЁЖНЫЙ ПОСТАВЩИКИСТОРИЯ ПРОЕКТА

Основатели проекта работают в индустрии кофейного 
оборудования уже более 15 лет и всегда рады поделиться 
своим опытом приготовления качественного и вкусного 
кофе.

С 2008 года компания HORECA MACHINES занимается 
продажей профессионального кофейного оборудования и 
кофе в секторе B2B с собственным отделом продаж, 
насчитывающим более 20 сотрудников. 
Наша продукция представлена на рынках России, 
стран СНГ и Восточной Европы.

Среди наших партнеров – крупнейшие сети магазинов 
HoReCa и розничной торговли. На данный момент мы 
также развиваем ряд перспективных проектов 
в сегменте HoReCa, АЗС и e-commerce.

Каждый год мы успешно продаём и устанавливаем:
• 400 кофемашин для нашей собственной арендной 

программы (для обновления нашего парка кофемашин).
• 1500-2000 кофемашин для наших клиентов.
• 2000 холодильников для молока.
• 200 000 кг зернового кофе и кофейных капсул.

Главный критерий для нас – надёжность, именно 
поэтому мы уделяем особое внимание качеству 
сборки и материалов, гарантируя высокий ресурс 
производительности и запас прочности нашего 
оборудования.

01.

Мы знаем, как важно обеспечить быстрое 
и оперативное решение любых технических проблем, 
которые могут у вас возникнуть. 
Все работы по техническому обслуживанию и чистке 
всего нашего оборудования выполняются опытными 
специалистами. Мы разработали и внедряем нашу 
стратегию обслуживания (уникальную для рынка): 
ремонт любого оборудования в течение 1 рабочего дня.

02.

Со дня основания мы стремимся расширять наше 
присутствие в России и странах Европы. 03.



СЕТЬ СЕРВИСНОГО 
ОБСЛУЖИВАНИЯДля рынка B2B сервисная поддержка является основой, на которой строится бизнес. В большинстве случаев гарантия обеспечения сервиса в местах установки оборудования является более 
приоритетной причиной выбора оборудования, чем цена. Для наших клиентов каждая минута простоя оборудования означает потерю денег. 
Поэтому на протяжении многих лет мы строим сервисную сеть по всей России, а с 2020 года и в Европе. Именно по этой причине наши клиенты доверяют нам и выбирают нас. 
А с 2023 года мы внедряем новую стратегию «Сервис за 1 день».

Это амбициозный проект, требующий огромного количества ресурсов, но мы уверены, что он навсегда изменит весь рынок B2B. В рамках реализации данной программы 
мы открываем логистические центры запчастей в городах присутствия нашего сервиса, создаём крупные логистические хабы в региональных центрах, наращиваем 
количество технических специалистов, внедряем IT-решения по автоматизации сервисных процессов. Сейчас мы обладаем сетью из 61 сервисного центра с общим 
числом сервисных инженеров около 257 человек.



ПОЧЕМУ 
МЫ?

Мы всегда рады адаптировать сервис, цены, условия поставок и 
оплаты в соответствии с потребностями наших партнёров для 
построения надёжной дистрибьюторской цепочки в будущем.

Мы постоянно работаем над оптимизацией наших 
процессов, чтобы постоянно совершенствовать то, 
что мы делаем.

Мы постоянно находимся в поиске новых продуктов
и стремимся развивать наше портфолио, охватывая
не только кофейное оборудование, но и другие виды
теплового и механического оборудования 
для сегмента HoReCa.

Каким бы ни был ваш бизнес, наш сервис адаптирован
к вашим индивидуальным потребностям: расскажите нам о 
них и позвольте нам разработать пакет услуг,
который подойдёт именно вам.

Широкий ассортимент 
продукции

Уверенность
Мы проходим строгий многоступенчатый процесс 
контроля качества от комплектующих до выходного 
контроля каждой партии перед отгрузкой, а также 
постоянно инвестируем в R&D. Чтобы создать 
надёжное и долговечное оборудование 
для бесперебойной работы.

Логистика и цена
Мы оперируем крупными партиями, имеем 
собственный склад и осуществляем постоянный
поиск альтернативных логистических цепочек, чтобы 
предложить нашим клиентам наиболее выгодную и 
справедливую цену.



НАШИ
ИННОВАЦИИ

В рамках нашей стратегии «Сервис за 1 
день» мы разрабатываем универсальную 
сервисную платформу IoT, которая станет 
уникальным продуктом на B2B-рынке, 
обеспечивающим полный контроль 
клиентов за своим бизнесом: 
от продаж до контроля SLA и расходов 
по сервисному обслуживанию.

ЛУЧШИЙ
СЕРВИС
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НАШИ
ПАРТНЁРЫ

Мы успешно сотрудничаем
со следующими всемирно 
известными производителями:

ВЗАИМНЫЙ
УСПЕХ



Кофемашины
Чтобы удовлетворить требования каждого клиента, 
для рабочих пространств и в зонах отдыха, у нас 
есть полный ассортимент кофемашин для 
приготовления кофе в зернах 
и капсулах. Бренд: HORECA MACHINES.

Продукты
и сервис
HORECA MACHINES предлагает профессиональное оборудование с оптимальным соотношением цены 
и качества, позволяющее получить максимум удовольствия от приготовления кофе. Мы разрабатываем уникальные 
кофейные решения для офисов, гостиниц, ресторанов, кафе, а также для предприятий общественного питания, франшиз 
формата 2-Go и АЗС. Всё для удовлетворения потребностей вашего кофейного бизнеса.

Нам нравится идея создания мощного 
комплексного бренда в мире кофе.

Холодильники для молока
Если вы работаете на автоматических 
кофемашинах, профессиональный холодильник 
для молока – это предмет первой необходимости, 
так как для приготовления качественных кофейно-
молочных напитков молоко всегда должно быть 
свежим 
и охлажденным до +4°C. Бренд: ICEBOX. 

Решения для кофе 2-Go
Наше оборудование благодаря своим 
преимуществам и прогрессивным функциям, 
включая систему безналичной оплаты, может быть 
успешно использовано в проектах кофейных 
уголков, работающих с зерновым 
кофе и натуральным молоком.

Кофе
Коллекция 100% арабики и авторских купажей для 
эспрессо, а также линейка кофейных 
капсул, совместимых с Nespresso. 
Бренд: INTO CAFFE. 



HORECA
MACHINES
СЕРИЯ Y

Профессиональные
суперавтоматические
кофемашины

ЭФФЕКТИВНОСТЬ И ВЫСОЧАЙШЕЕ КАЧЕСТВО.

Сегодня, чтобы выпить чашечку вкусного кофе, необязательно 
идти в кофейню. Свежемолотый кофе теперь предлагается в 
различных форматах торговых точек, так что любой человек в 
пути может легко получить горячий напиток из натурального 
кофейного зерна. Модели серии Y созданы 
для того, чтобы обеспечивать качество, удобство 
и постоянство для ваших клиентов, чашка за чашкой. 



СИСТЕМА
ИЗ 3-Х БУНКЕРОВ

Благодаря наличию трёх бункеров,
а также возможности работы
со свежим молоком можно
приготовить более 30 видов
напитков трёх разных объёмов.

Модель Y580:
1 бункер для зерна: 1200 г
2 бункера для порошка: 1500 г + 1200 г

Модель Y680:
2 бункера для зерна: 1200 г + 1200 г
1 бункер для порошка: 1200 г

ПРОЧНЫЙ 
МЕТАЛЛИЧЕСКИЙ КОРПУС

Кофемашина оснащена металлическими 
боковыми панелями, которые не только 
повышают 
её внешнюю привлекательность, 
но и гарантируют исключительную 
долговечность. Комплектующие 
проходят всестороннее тестирование, 
гарантирующее исключительную 
надёжность сборки. Кофемашина 
рассчитана на более чем 60 000 чашек, 
что обеспечивает длительный срок 
службы. 

ТРИ РЕЖИМА РАБОТЫ

Три различные модели –
профессиональный режим, режим 
самообслуживания 
и стандартный режим –
соответствуют различным 
сценариям работы.

НЕИЗМЕННОЕ КАЧЕСТВО 
НАПИТКА

TDS при непрерывной 
экстракции достигает 9 мг/л, 
погрешность в объёме напитка 
составляет ±5%, погрешность 
в температуре ±3˚С. 



ИНТУИТИВНО ПОНЯТНЫЙ 
ИНТЕРФЕЙС

Сенсорный интерактивный 
цветной смарт-дисплей Android с 
диагональю 10.1’’ 
и многопользовательский режим 
для различных сценариев 
позволяют эффективно готовить 
напитки одним касанием и гибко 
настраивать параметры 
приготовления. 

ВЫСОКОПРОИЗВОДИТЕЛЬНАЯ 
МОЛОЧНАЯ СИСТЕМА

Кофемашина работает 
с натуральным молоком, оснащена 
модернизированным съемным 
капучинатором, способна 
регулировать количество пара, 
молока 
и воздуха, создавая нежную 
молочную пену, которую нагревает 
до идеальной температуры 60-
70°C.

НАДЁЖНАЯ 
ЗАВАРОЧНАЯ СИСТЕМА

Профессиональная система 
заваривания обеспечивает 
давление экстракции до 15 бар, 
а заварник вместимостью 22 г 
идеально подходит 
для приготовления напитков 
большого объёма.

РЕГУЛИРУЕМАЯ СИСТЕМА 
ПОДАЧИ ВОДЫ

Доступны три режима: 
низкая / средняя / высокая 
температура. Например, американо
со льдом можно готовить на 
низкотемпературном режиме. 
Подача горячей воды 
в одно касание позволяет легко 
ополаскивать чашки и заваривать 
чай. Для подачи кипятка 
предусмотрен отдельный кран. 



СВЕРХТОЧНЫЙ
ПОМОЛ

Равномерный помол и точная 
калибровка, которые получаются 
благодаря высококачественным 
и долговечным стальным жерновам 
Ditting, обеспечивают наилучший 
вкус в каждой чашке. Эти жернова 
обладают высокой прочностью и 
гарантируют точность помола даже 
при долгом непрерывном 
использовании, что делает их 
незаменимым выбором для 
заведений с высокой 
проходимостью. 

ПРОСТОЙ УХОД 
И ОБСЛУЖИВАНИЕ

Кофемашина оснащена 
интегрированными программами 
промывки и очистки. Системы 
заварника и взбивания молока 
проходят автоматическую очистку 
при каждом включении или 
выключении кофемашины. 
Бункеры и капучинатор
являются съёмными, 
что облегчает их чистку. 

ДВУХБОЙЛЕРНАЯ
СИСТЕМА

Система быстрого нагрева 
с усовершенствованными 
бойлерами общей мощностью 
2500 Вт позволяет нагревать воду 
моментально. Бойлеры 
предназначены для подачи 
горячей воды и пара, 
что сокращает время 
приготовления и обеспечивает 
стабильный результат: 
приготовление одной чашки 
эспрессо занимает 28 секунд. 

СИСТЕМА ОЧИСТКИ
ОТ ОСТАТКОВ КОФЕ

Всегда свежий кофе благодаря 
технологии дренажной помпы, 
которая удаляет остатки кофе после 
каждого приготовления.



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Y580

Комплектация с бункером для кофейного зерна 
и 2-мя бункерами для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
Y580

Бункер зерно

1200 г

Вес нетто

33.1 кг

Возможные цвета корпуса

Вес брутто

39.1 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2500 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• Модернизированная конструкция кофемолки, жернова Ditting
• Металлический заварочный блок на 22 г
• Двухбойлерная система
• Функция контроля уровня молока в холодильнике
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
и для порошка (2 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник 
приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100-150 чашек
• Эспрессо / 2 эспрессо: 105 / 150 чашек
• Кофе-крема / 2 кофе-крема: 75 / 90 чашек
• Капучино: 105 чашек
• Горячий шоколад: 140 чашек
• Горячая вода: 170 чашек

Бункер порошок

1500 г + 1200 г 

380

690

560



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Y580С

Комплектация с бункером для кофейного зерна 
и 2-мя бункерами для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox, дополнительная 
подготовка к подключению к холодильникам для молока 
C4, C5, C22, C2S и сиропной станции S4).

Модель
Y580C

Бункер зерно

1200 г

Вес нетто

33.1 кг

Возможные цвета корпуса

Вес брутто

39.1 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2500 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• Модернизированная конструкция кофемолки, жернова Ditting
• Металлический заварочный блок на 22 г
• Двухбойлерная система
• Функция контроля уровня молока в холодильнике
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
и для порошка (2 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник / сиропная 
станция приобретаются
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100-150 чашек
• Эспрессо / 2 эспрессо: 105 / 150 чашек
• Кофе-крема / 2 кофе-крема: 75 / 90 чашек
• Капучино: 105 чашек
• Горячий шоколад: 140 чашек
• Горячая вода: 170 чашек

380

690

560

Бункер порошок

1500 г + 1200 г 



HORECA
MACHINES
Y580/Y580
С

Технические 
характеристики

Рекомендованная производительность 
в день 100-150 чашек

Чашек/час согласно DIN 18873-2

Эспрессо / 2 эспрессо 105 / 150 чашек

Кофе-крема / 2 кофе-крема 75 / 90 чашек

Капучино 105 чашек

Горячий шоколад 140 чашек

Горячая вода 170 чашек

10.1” Android

1200 г

1500 г + 1200 г

9~22 г

0.7 л

Спецификация

Дисплей

Объём бункера для зерна

Объём бункера для порошка

Заварник

Бойлер горячей воды

Паровой бойлер

Объём резервуара для воды

Вместимость каплесборника

Вместимость приёмного лотка для отходов

Высота раздаточной группы

0.6 л

4 л

2 л

45 порций / сброс 
под прилавок
Уровень 1=100 мм
Уровень 2=160 мм

Терминал безналичной оплаты MDB 

Встроенный фильтр для воды

Подача воды от бутылки

Технические параметры

Кофемолка

Кран подачи горячей воды

Свежее молоко

Замок на бункерах

Комплект сливных шлангов

Подача воды

Напряжение / Частота

Мощность

Дополнительные опции

Облачная платформа (IoT) 

Количество бойлеров

Вес нетто

Габариты (ГxШxВ, мм)

Цвет

1

Да

Да

Да

Да

Подключение к воде 
Заливной резервуар

220-240В/50-60Гц

2500 Вт

2

33.1 кг

560x380x690

Чёрный, золотой 
серебряный

Опция

Опция

Опция

Опция



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Y680

Комплектация с двумя бункерами для кофейного зерна 
и одним бункером для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
Y680

Бункер зерно

2*1200 г 

Вес нетто

33.1 кг

Возможные цвета корпуса

Вес брутто

39.1 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2500 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• 2 кофемолки: модернизированная конструкция кофемолки, жернова Ditting
• Металлический заварочный блок на 22 г
• Двухбойлерная система
• Функция контроля уровня молока в холодильнике
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (2 шт.)
и для порошка (1 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник 
приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100-150 чашек
• Эспрессо / 2 эспрессо: 105 / 150 чашек
• Кофе-крема / 2 кофе-крема: 75 / 90 чашек
• Капучино: 105 чашек
• Горячий шоколад: 140 чашек
• Горячая вода: 170 чашек

Бункер порошок

1200 г

380

690

560



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Y680C

Комплектация с двумя бункерами для кофейного зерна 
и одним бункером для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox, дополнительная 
подготовка к подключению к холодильникам для молока 
C4, C5, C22, C2S и сиропной станции S4).

Модель
Y680C

Бункер зерно

2*1200 г 

Вес нетто

33.1 кг

Возможные цвета корпуса

Вес брутто

39.1 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2500 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• 2 кофемолки: модернизированная конструкция кофемолки, жернова Ditting
• Металлический заварочный блок на 22 г
• Двухбойлерная система
• Функция контроля уровня молока в холодильнике
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (2 шт.)
и для порошка (1 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник / сиропная 
станция приобретаются
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100-150 чашек
• Эспрессо / 2 эспрессо: 105 / 150 чашек
• Кофе-крема / 2 кофе-крема: 75 / 90 чашек
• Капучино: 105 чашек
• Горячий шоколад: 140 чашек
• Горячая вода: 170 чашек

Бункер порошок

1200 г

380

690

560



HORECA
MACHINES
Y680/Y680
С

Технические 
характеристики

Рекомендованная производительность 
в день 100-150 чашек

Чашек/час согласно DIN 18873-2

Эспрессо / 2 эспрессо 105 / 150 чашек

Кофе-крема / 2 кофе-крема 75 / 90 чашек

Капучино 105 чашек

Горячий шоколад 140 чашек

Горячая вода 170 чашек

10.1” Android

1200 г + 1200 г

1200 г

9~22 г

0.7 л

Спецификация

Дисплей

Объём бункера для зерна

Объём бункера для порошка

Заварник

Бойлер горячей воды

Паровой бойлер

Объём резервуара для воды

Вместимость каплесборника

Вместимость приёмного лотка для отходов

Высота раздаточной группы

0.6 л

4 л

2 л

45 порций / сброс 
под прилавок
Уровень 1=100 мм
Уровень 2=160 мм

Терминал безналичной оплаты MDB 

Встроенный фильтр для воды

Подача воды от бутылки

Технические параметры

Кофемолка

Свежее молоко

Замок на бункерах

Комплект сливных шлангов

Подача воды

Напряжение / Частота

Мощность

Дополнительные опции

Облачная платформа (IoT) 

Количество бойлеров

Вес нетто

Габариты (ГxШxВ, мм)

Цвет

2

Да

Да

Да

Да

Подключение к воде 
Заливной резервуар

220-240В/50-60Гц

2500 Вт

2

33.1 кг

560x380x690

Чёрный, золотой 
серебряный

Опция

Опция

Опция

Опция

Кран подачи горячей воды



HORECA
MACHINES
СЕРИЯ P

Профессиональные
суперавтоматические
кофемашины

КРЕАТИВНОСТЬ, ОБЪЕДИНЁННАЯ С ЛУЧШИМ КОФЕЙНЫМ 
ВКУСОМ

Уникальная комбинация свежего кофе и популярных напитков 
на основе порошка. Максимальная свежесть, удобство и 
разнообразие вкусов – всё это благодаря одной кофемашине. 
Кофемашины Серии Р оснащены мощной инновационной 
системой с двойными миксерами, которая обеспечивает 
быструю выдачу заказов даже в часы пик.

Данная линейка кофемашин стала победителем дизайнерской 
премии UX Design Award Winner благодаря простому и 
интуитивно понятному персонализированному интерфейсу. 



СИСТЕМА
ИЗ 4-Х БУНКЕРОВ

Сочетание одного вида зернового 
кофе, трёх типов порошковых 
продуктов 
и свежего молока позволяет 
приготовить более 30 видов 
напитков, подходящих для 
маленьких, средних и больших 
порций. Это даёт возможность 
составить обширное меню 
и быстро адаптироваться  
к меняющимся предпочтениям 
ваших гостей. 

УЛУЧШЕННЫЙ
ВНЕШНИЙ ДИЗАЙН 

Более плавные контуры корпуса, 
сглаженная форма главной 
операционной панели. 

ТРИ РЕЖИМА РАБОТЫ

Три различные модели –
профессиональный режим, режим 
самообслуживания 
и стандартный режим –
соответствуют различным 
сценариям работы. Будь то офис, 
отель, кафе или магазин у дома, 
легко выбрать подходящий 
пользовательский интерфейс 
и наслаждаться настраиваемым 
опытом работы.

ОБШИРНОЕ
МЕНЮ НАПИТКОВ

Использование свежего и сухого 
молока позволяет предлагать 
гостям широкий выбор сливочных 
напитков. А комплектация 
с 4-мя бункерами обеспечивает 
творческий подход 
к ассортименту, в который теперь 
можно включать сразу несколько 
рецептов с использованием 
порошков и сухих добавок. 



ПРОСТОТА
ЭКСПЛУАТАЦИИ

Приготовление напитка:
цветной сенсорный дисплей 
Android 10.1’’ с поддержкой 
нескольких сценариев
помогает эффективно готовить напитки 
одним касанием и гибко регулировать 
параметры рецептов.
Чистка и обслуживание: 
Системы заваривания и молочная 
система автоматически очищаются 
каждый раз при включении
и выключении машины. Бункеры 
для зерна и порошка, а также 
капучинатор являются съёмными, что 
делает их более удобными для 
очистки.

ИННОВАЦИОННЫЙ
ДИЗАЙН ВЫПУСКА

Обновлённая конструкция 
с быстром выпуском 
и возможность лёгкого 
отсоединения миксера 
значительно повысили 
эффективность работы 
и обеспечили безопасность 
пищевых продуктов.

НАДЁЖНЫЙ 
ЗАВАРОЧНЫЙ БЛОК

Золотой стандарт экстракции 
в каждой чашке: 
профессиональная система 
заваривания обеспечивает 
стабильное давление 9 бар 
и степень экстракции 20%.
Антигравитационная вертикальная 
система заваривания и функция 
предсмачивания позволяют 
извлекать максимум вкуса 
из зерна.

ВЫСОКОТОЧНАЯ
СИСТЕМА ПОМОЛА

Высокоэффективные плоские 
жернова в сочетании 
с технологией контроля 
однородности частиц молотого 
кофе позволяет добиться 
равномерной фракции для каждой 
чашки. Скорость помола достигает 
2–2.5 г /с.



СЕГМЕНТИРОВАННАЯ 
СИСТЕМА ЗАВАРИВАНИЯ

Интеллектуальная система 
заваривания состоит из 4 
сегментов. Профессиональный 
заварочный фильтр 
и блок контроля давления 
позволяют поддерживать 
оптимальное соотношение 
жидкости и твёрдой фракции.

МОЩНАЯ СИСТЕМА
ПОДАЧИ ПОРОШКА

Система поддерживает 
одновременную подачу 
порошка, повышая эффективность 
на 10%.
Двойной выпуск гарантирует 
чистый напиток без 
посторонних привкусов.
Усовершенствованная система 
герметизации в модуле 
для порошка, а также функция
автоматической очистки
обеспечивают соответствие 
высшим гигиеническим 
стандартам.

УМНЫЕ IOT-РЕШЕНИЯ (ОПЦИЯ)

Оперативное управление парком кофемашин 
с меньшими затратами на персонал, всесторонний анализ 
данных и аналитическая информация, высокий уровень 
безопасности (сертифицированный Общий регламент по 
защите данных (GDPR)).

Мониторинг состояния оборудования в режиме реального 
времени, отслеживание статистики напитков, случаев 
неисправностей, запись данных, управление эксплуатацией 
и техническим обслуживанием, 
онлайн-настройка напитков и удалённое переключение 
рекламного контента, терминал безналичной оплаты MDB. 



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines P700

Комплектация с одним бункером для кофейного зерна 
и тремя бункерами для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу. 

Модель
P700

Бункер зерно

1*1000 г 

Вес нетто

30.0 кг

Вес брутто

36.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2600 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• 1 кофемолка: металлические жернова 64 мм
• Съёмный металлический заварочный блок на 6-16 г
• Бойлер горячей воды 0.7 л
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей
• Кран подачи горячей воды
• Высота раздаточной группы: уровень 1=100 мм, уровень 2=160 мм

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
и для порошка (3 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Нет.

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. Бутыль – опция. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек
• Эспрессо: 105 чашек
• Американо: 75 чашек
• Капучино: 95 чашек
• Латте макиато: 60 чашек
• Горячий шоколад: 105 чашек
• Горячая вода: 102 чашек

Бункер порошок

3*1000 г

380

670

560



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines P760

Комплектация с одним бункером для кофейного зерна 
и тремя бункерами для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
P760

Бункер зерно

1*1000 г 

Вес нетто

30.0 кг

Вес брутто

36.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2600 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• 1 кофемолка: металлические жернова 64 мм
• Съёмный металлический заварочный блок на 6-16 г
• Бойлер горячей воды 0.7 л
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей
• Кран подачи горячей воды
• Высота раздаточной группы: уровень 1=100 мм, уровень 2=160 мм

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
и для порошка (3 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. Бутыль – опция. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек
• Эспрессо: 105 чашек
• Американо: 75 чашек
• Капучино: 95 чашек
• Латте макиато: 60 чашек
• Горячий шоколад: 105 чашек
• Горячая вода: 102 чашек

Бункер порошок

3*1000 г

380

670

560



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines P760С

Комплектация с одним бункером для кофейного зерна 
и тремя бункерами для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке (возможность 
подключения к профессиональному холодильнику для 
молока Icebox, дополнительная подготовка к 
подключению к холодильникам для молока C4, C5, C22, 
C2S и сиропной станции S4).

Модель
P760С

Бункер зерно

1*1000 г 

Вес нетто

30.0 кг

Вес брутто

36.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2600 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• 1 кофемолка: металлические жернова 64 мм
• Съёмный металлический заварочный блок на 6-16 г
• Бойлер горячей воды 0.7 л
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей
• Кран подачи горячей воды
• Высота раздаточной группы: уровень 1=100 мм, уровень 2=160 мм

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
и для порошка (3 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник / сиропная 
станция приобретаются
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. Бутыль – опция. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек
• Эспрессо: 105 чашек
• Американо: 75 чашек
• Капучино: 95 чашек
• Латте макиато: 60 чашек
• Горячий шоколад: 105 чашек
• Горячая вода: 102 чашек

Бункер порошок

3*1000 г

380

670

560



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines P765

Комплектация с одним бункером для кофейного зерна 
и тремя бункерами для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
P765

Бункер зерно

1*1000 г 

Вес нетто

30.0 кг

Вес брутто

36.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2600 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• 1 кофемолка: металлические жернова 64 мм
• Съёмный металлический заварочный блок на 6-16 г
• Паровик
• Бойлер горячей воды 0.7 л
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей
• Кран подачи горячей воды
• Высота раздаточной группы: уровень 1=100 мм, уровень 2=160 мм

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
и для порошка (3 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. Бутыль – опция. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек
• Эспрессо: 105 чашек
• Американо: 75 чашек
• Капучино: 95 чашек
• Латте макиато: 60 чашек
• Горячий шоколад: 105 чашек
• Горячая вода: 102 чашек

Бункер порошок

3*1000 г

380

670

560



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines P765С

Комплектация с одним бункером для кофейного зерна 
и тремя бункерами для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке (возможность 
подключения к профессиональному холодильнику для 
молока Icebox, дополнительная подготовка к 
подключению к холодильникам для молока C4, C5, C22, 
C2S и сиропной станции S4).

Модель
P765С

Бункер зерно

1*1000 г 

Вес нетто

30.0 кг

Вес брутто

36.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 2600 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1‘’
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 45 порций / сброс под прилавок
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• 1 кофемолка: металлические жернова 64 мм
• Съёмный металлический заварочный блок на 6-16 г
• Паровик
• Бойлер горячей воды 0.7 л
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Корпус из металлических панелей
• Кран подачи горячей воды
• Высота раздаточной группы: уровень 1=100 мм, уровень 2=160 мм

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
и для порошка (3 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник / сиропная 
станция приобретаются
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.
Заливной резервуар
4 литра. Бутыль – опция. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
525 x 740 x 700

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек
• Эспрессо: 105 чашек
• Американо: 75 чашек
• Капучино: 95 чашек
• Латте макиато: 60 чашек
• Горячий шоколад: 105 чашек
• Горячая вода: 102 чашек

Бункер порошок

3*1000 г

380

670

560



HORECA
MACHINES
P700/P760(С
)
P765(С)

Технические 
характеристики

Рекомендованная производительность 
в день 100 чашек

Чашек/час согласно DIN 18873-2

Эспрессо 105 чашек

Американо 75 чашек

Капучино 95 чашек

Горячий шоколад 106 чашек

Горячая вода 102 чашек

10.1” Android

1000 г

3*1000 г

6~16 г

0.7 л

Спецификация

Дисплей

Объём бункера для зерна

Объём бункера для порошка

Заварник

Бойлер горячей воды

Объём резервуара для воды

Вместимость каплесборника

Вместимость приёмного лотка для отходов

Высота раздаточной группы

4 л

2 л

45 порций / сброс 
под прилавок
Уровень 1=100 мм
Уровень 2=160 мм

Терминал безналичной оплаты MDB 

Подача воды от бутылки

Технические параметры

Кофемолка

Свежее молоко

Замок на бункерах

Комплект сливных шлангов

Подача воды

Напряжение / Частота

Мощность

Дополнительные опции

Облачная платформа (IoT) 

Количество бойлеров

Вес нетто

Габариты (ГxШxВ, мм)

Цвет

1

Да

У моделей 
P760(С) и P765(С)

Да

Да

Подключение к воде 
Заливной резервуар

220-240В/50-60Гц

2600 Вт

1

30.0 кг

560x380x670

Серебряный

Опция

Опция

Опция

Кран подачи горячей воды

Латте Макиато 60 чашек



HORECA
MACHINES
M50T/M50
TC

Профессиональные
суперавтоматические
кофемашины

ВЫСОКАЯ ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ И ЛЁГКАЯ ЭКСПЛУАТАЦИЯ

Как быстро обеспечить клиентов чашечкой хорошего кофе 
в разгар рабочего дня? Мощных характеристик M50T(C) достаточно 
даже для проведения коммерческих мероприятий. Надёжная система 
заваривания обеспечивает стабильное регулирование давления, а 
двойные термоблоки и двойные помпы позволяют одновременно 
готовить кофе и молоко, горячую воду и кофе. Оснащённая 10-
дюймовым цветным сенсорным дисплеем, 
эта кофемашина чрезвычайно удобна в управлении и предлагает 
на выбор более 20 напитков. Благодаря совершенно новому дизайну 
она выглядит элегантно и атмосферно.



ВЫСОКОТОЧНЫЙ
ПОМОЛ

В системе кофемолки собственной 
разработки используются 
импортные металлические 
конусные жернова, которые 
подходят
для кофейных зерен с различной 
степенью обжарки. Кофемолка 
обеспечивает равномерность 
помола, а скорость помола 
достигает 1.9 г/с.

ИНТЕЛЛЕКТУАЛЬНАЯ МОЛОЧНАЯ 
СИСТЕМА

Интеллектуальная 
саморегулирующаяся система 
подачи молока обеспечивает 
желаемую температуру молока 
и молочной пены, а также 
автоматически настраивает объём 
молока в зависимости 
от его температуры. Во время 
промывки молочная трубка 
автоматически закрывается, чтобы 
в ёмкость для молока 
не попадала вода для очистки. 

СИСТЕМА ОЧИСТКИ
ОТ ОСТАТКОВ КОФЕ

Всегда свежий кофе благодаря 
технологии дренажной помпы, 
которая удаляет остатки кофе после 
каждого приготовления.

НАДЁЖНЫЙ 
ЗАВАРОЧНЫЙ БЛОК

Профессиональная система 
заваривания обеспечивает 
давление 7 бар и степень 
экстракции более 19%.
Погрешность в объёме напитка 
составляет ±5%, погрешность 
в температуре ±3˚С. 



ИНТУИТИВНО ПОНЯТНОЕ
УПРАВЛЕНИЕ

Сенсорный интерактивный 
цветной смарт-дисплей Android с 
диагональю 10.1’’ упрощает 
управление, позволяя легко 
выбрать предпочитаемый 
напиток, 
а также создавать 
индивидуальные рецепты 
приготовления кофе (лёгкая 
настройка 20+ напитков).

ПРОСТОТА 
ОБСЛУЖИВАНИЯ

Запирающийся бункер 
для кофейного зерна 
со специальным уплотнением 
сохраняет наилучшие вкусовые 
качества зерна и является 
съёмным, что облегчает 
обслуживание кофемашины.

ЭФФЕКТИВНОЕ И БЫСТРОЕ
ПРИГОТОВЛЕНИЕ НАПИТКОВ

Двойная помпа и система  
управления электромагнитным 
клапаном обеспечивает 
одновременную подачу кофе 
и молока, кофе и горячей воды для 
быстрого приготовления латте, 
капучино и американо.
Последовательность подачи кофе, 
молока и горячей воды может 
быть изменена 
в соответствии с различными 
предпочтениями. 

ИНТЕГРИРОВАННЫЕ
ПРОГРАММЫ ЧИСТКИ

Интеллектуальная система 
автоматически проводит 
процесс ополаскивания 
до и после приготовления кофе. 
Вода промывает внутренние трубки, 
обеспечивая свежесть 
и идеальный вкус каждой чашки 
кофе.



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines M50T

Комплектация с бункером для кофейного зерна; 
подключение к водопроводу; работа на живом молоке 
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
M50T

Бункер зерно

1000 г

Вес нетто

18.8 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

22.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 3100 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1’’ 
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 50 порций 
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• Модернизированная конструкция кофемолки
• Металлический заварочный блок на 14 г
• Одновременная подача кофе и молока, кофе и горячей воды
• Интеллектуальная саморегулирующаяся система подачи молока 
• Функция контроля уровня молока в холодильнике
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Модный дизайн с металлическими элементами и подсветкой для яркой 

презентации

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
Бункер запираемый.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник 
приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу. 
Заливной резервуар
2 литра. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
400 x 630 x 730

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек

628

559304

Бункер порошок

Нет



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines M50TС

Комплектация с бункером для кофейного зерна; 
подключение к водопроводу; работа на живом молоке 
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox, дополнительная 
подготовка к подключению к холодильникам для молока 
C4, C5, C22, C2S и сиропной станции S4).

Модель
M50TС

Бункер зерно

1000 г

Вес нетто

18.8 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

22.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 3100 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1’’ 
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 50 порций 
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• Модернизированная конструкция кофемолки
• Металлический заварочный блок на 14 г
• Одновременная подача кофе и молока, кофе и горячей воды
• Интеллектуальная саморегулирующаяся система подачи молока 
• Функция контроля уровня молока в холодильнике
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Модный дизайн с металлическими элементами и подсветкой для яркой 

презентации

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
Бункер запираемый.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник / сиропная 
станция приобретаются
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу. 
Заливной резервуар
2 литра. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
400 x 630 x 730

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек

628

559304

Бункер порошок

Нет



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines M50LT

Комплектация с бункером для кофейного зерна; 
подключение к водопроводу; работа на живом молоке 
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
M50LT

Бункер зерно

1000 г

Вес нетто

20.8 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

24.0 кг

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В
• Мощность: 3100 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный цветной смарт-дисплей с диагональю 10.1’’ 
• Каплесборник 2 л, лоток для отходов – 50 порций 
• Многопользовательский режим для различных сценариев работы
• Модернизированная конструкция кофемолки
• Металлический заварочный блок на 14 г
• Одновременная подача кофе и молока, кофе и горячей воды
• Интеллектуальная саморегулирующаяся система подачи молока 
• Функция контроля уровня молока в холодильнике
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Модный дизайн с металлическими элементами и подсветкой для яркой 

презентации

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (1 шт.)
Бункер запираемый.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник 
приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу. 
Заливной резервуар
6 литров. КО

М
ПЛ

ЕК
ТА

Ц
И

Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
400 x 630 x 730

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 100 чашек

Бункер порошок

Нет

628

559
391



HORECA
MACHINES
M50T/M50
TC

Технические 
характеристики

Рекомендованная производительность 
в день 100 чашек

10.1” Android

1000 г

7~14 г

2 л

2

Спецификация

Дисплей

Объём бункера для зерна

Заварник

Вместимость каплесборника

Количество термоблоков 

Количество помп

Вместимость приёмного лотка для отходов

2

50 порций

Встроенный фильтр для воды 

Автоматический дренаж

Технические параметры

Свежее молоко

Замок на бункере

Комплект сливных шлангов

Подача воды

Напряжение / Частота

Мощность

Дополнительные опции

Облачная платформа (IoT) 

Вес нетто

Габариты (ГxШxВ, мм)

Цвет

Да

Да

Да

Подключение 
к водопроводу

220-240В/50-60Гц

3100 Вт

М50T(C) – 18.8 кг
М50LT – 20.8 кг
М50T(C) - 304x559x628 
М50LT - 391x559x628

Серебряный

Опция

Доступные напитки: Эспрессо / Ристретто / Кофе / Капучино / 

Американо / Латте макиато / Латте / Флэт уайт / Эспрессо макиато / 

Кафе-крема / Двойной эспрессо / Двойной капучино /  Двойной латте 

макиато / Двойной латте / Двойной Флэт Уайт / Двойной Кофе / 

Двойной Ристретто / Двойной Эспрессо 

Макиато / Двойной кафе-крема / Горячая вода / Горячая молочная 

пена / Кофейник кофе и т.д.

Опция

Опция

Высота раздаточной группы 75-155 мм

М50T(C) - 2 л
М50LT - 6 лОбъём резервуара для воды



HORECA
MACHINES
СЕРИЯ Z

Профессиональные
суперавтоматические
кофемашины

СМАРТ-РЕШЕНИЯ ДЛЯ КОФЕ НА ЛЮБОЙ ВКУС

Кофемашины Серии Z отличаются не только футуристичным дизайном, 
но и мощной технологической начинкой. Они оснащены 
интеллектуальной системой калибровки помола и смарт-системой 
мониторинга экстракции, обеспечивая высокое качество кофе и 
стабильную работу даже в часы пик. Удобная функция автоматической 
чистки идеально подходит для сценариев самообслуживания, а умные 
IoT-решения значительно увеличивают эффективность, минимизируя 
время обработки заказов. 



GPC - СИСТЕМА КОНТРОЛЯ 
ПОМОЛА

Максимальная стабильность
в весе порции молотого кофе, 
минимальные погрешности 
в дозировке (± 0.5 г).

Разница в весе порции молотого 
кофе составляет ±3% после 
непрерывного приготовления 
350 чаше.

СИСТЕМА АВТОКАЛИБРОВКИ
И КОНТРОЛЯ ВРЕМЕНИ 
ЭКСТРАКЦИИ

Собственная разработка:
ПО для системы контроля качества. 
Мониторинг времени экстракции в 
режиме реального времени. 
Автоматическая калибровка 
настроек кофемолки

ВЫСОКАЯ 
ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ
В ЧАСЫ ПИКОВОЙ НАГРУЗКИ

21.6 секунды на чашку эспрессо, 
больше никаких ожиданий.

• До 4 бункеров для кофе / 
кофемолок.

• Помол 3.5 г/сек.
• Мощные бойлеры работают 

одновременно
• Заварочное устройство на 30 г.

ВСЕ ВАШИ КОФЕЙНЫЕ 
ПРЕДПОЧТЕНИЯ

Две отдельные индивидуальные
линии подачи молока
(без пересечения).

Модуль для холодной
экстракции и быстрого 
охлаждения горячего кофе

Пена из горячего/холодного 
молока и различные напитки 
в одно касание. 



УДОБНАЯ СИСТЕМА 
АВТОЗАПОЛНЕНИЯ

Автоматическая система очистки. 
Идеально для сценариев 
самообслуживания.

До 60 таблеток в отсеке 
для чистящих средств
Запас на 2 месяца. 

Соответствует строгим 
гигиеническим стандартам, таким 
как NSF, SGS и HACCP.

УПРАВЛЕНИЕ БИЗНЕСОМ ОНЛАЙН В ЛЮБОЕ ВРЕМЯ 
И ИЗ ЛЮБОГО МЕСТА 

Передовые цифровые сервисные решения: оперативное управление 
парком кофемашин с меньшими затратами на персонал.

Ваш деловой смарт-партнёр: всесторонний анализ данных и аналитическая 
информация.

Высочайший уровень безопасности и целостности данных: сертифицированный 
Общий регламент по защите данных (GDPR). 

• Оповещения по обслуживанию.

• Настройка напитков онлайн.

• Мультимедийные рекламные акции.

• Опции по схемам оплаты.



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Z260

Комплектация с двумя бункерами для кофейного зерна и 
одним бункером для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
Z260

Бункер зерно

2*1200 г

Вес нетто

62.0 кг
Вес брутто

66.0 кг

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный экран с диагональю 13.3’’с обновленным дизайном 
пользовательского интерфейса
• Кофемолка с металлическими плоскими жерновами и интеллектуальной 
системой настройки помола, металлические Ditting 64 мм 
• Большой металлический заварник вместимостью до 30 г 
• Система автокалибровки и контроля времени экстракции
• Отдельные индивидуальные линии подачи молока
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Кран подачи горячей воды, паровик
• Автоматически настраиваемая высота раздаточной группы 70-200 мм 
• Внешние манометры, показывающие давление экстракции и пара

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (2 шт.)
и для порошка (1 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник
приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.

КО
М

ПЛ
ЕК

ТА
Ц

И
Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
650 x 400 x 800

765

615370.5

Бункер порошок

1000 г

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В / 380 В
• Мощность: 3400 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 350 чашек
• Эспрессо: 170 чашек
• Американо: 120 чашек
• Капучино: 160 чашек
• Латте макиато: 145 чашек
• Горячий шоколад: 170 чашек
• Горячая вода: 170 чашек



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Z260C

Комплектация с двумя бункерами для кофейного зерна и 
одним бункером для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке (возможность 
подключения к профессиональному холодильнику для 
молока Icebox, дополнительная подготовка к 
подключению к холодильникам для молока C10, C55 и 
сиропной станции S4).

Модель
Z260C

Бункер зерно

2*1200 г

Вес нетто

62.0 кг
Вес брутто

66.0 кг

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный экран с диагональю 13.3’’с обновленным дизайном 
пользовательского интерфейса
• Кофемолка с металлическими плоскими жерновами и интеллектуальной 
системой настройки помола, металлические Ditting 64 мм 
• Большой металлический заварник вместимостью до 30 г 
• Система автокалибровки и контроля времени экстракции
• Отдельные индивидуальные линии подачи молока
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Кран подачи горячей воды, паровик
• Автоматически настраиваемая высота раздаточной группы 70-200 мм 
• Внешние манометры, показывающие давление экстракции и пара

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (2 шт.)
и для порошка (1 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник / сиропная 
станция приобретаются
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.

КО
М

ПЛ
ЕК

ТА
Ц

И
Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
650 x 400 x 800

765

615370.5

Бункер порошок

1000 г

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В / 380 В
• Мощность: 3400 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 350 чашек
• Эспрессо: 170 чашек
• Американо: 120 чашек
• Капучино: 160 чашек
• Латте макиато: 145 чашек
• Горячий шоколад: 170 чашек
• Горячая вода: 170 чашек



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Z380

Комплектация с тремя бункерами для кофейного зерна и 
одним бункером для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке
(возможность подключения к профессиональному 
холодильнику для молока Icebox).

Модель
Z380

Бункер зерно

2*1200 г

1*600 г

Вес нетто

62.0 кг

Вес брутто

66.0 кг

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный экран с диагональю 13.3’’с обновленным дизайном 
пользовательского интерфейса
• Кофемолка с металлическими плоскими жерновами и интеллектуальной 
системой настройки помола, металлические Ditting 64 мм 
• Большой металлический заварник вместимостью до 30 г 
• Система автокалибровки и контроля времени экстракции
• Отдельные индивидуальные линии подачи молока
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Кран подачи горячей воды, паровик
• Автоматически настраиваемая высота раздаточной группы 70-200 мм 
• Внешние манометры, показывающие давление экстракции и пара

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (3 шт.)
и для порошка (1 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник
приобретается
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.

КО
М

ПЛ
ЕК

ТА
Ц

И
Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
650 x 400 x 800

765

615370.5

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В / 380 В
• Мощность: 3400 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 350 чашек
• Эспрессо: 170 чашек
• Американо: 120 чашек
• Капучино: 160 чашек
• Латте макиато: 145 чашек
• Горячий шоколад: 170 чашек
• Горячая вода: 170 чашек

Бункер порошок

1000 г



HORECA
MACHINES

Профессиональная суперавтоматическая
кофемашина Horeca Machines Z380C

Комплектация с тремя бункерами для кофейного зерна и 
одним бункером для сыпучих продуктов: горячего 
шоколада и других порошковых напитков; подключение к 
водопроводу; работа на живом молоке (возможность 
подключения к профессиональному холодильнику для 
молока Icebox, дополнительная подготовка к 
подключению к холодильникам для молока C10, C55 и 
сиропной станции S4).

Модель
Z380C

Бункер зерно

2*1200 г

1*600 г

Вес нетто

62.0 кг

Вес брутто

66.0 кг

ОСОБЕННОСТИ: 

• Сенсорный экран с диагональю 13.3’’с обновленным дизайном 
пользовательского интерфейса
• Кофемолка с металлическими плоскими жерновами и интеллектуальной 
системой настройки помола, металлические Ditting 64 мм 
• Большой металлический заварник вместимостью до 30 г 
• Система автокалибровки и контроля времени экстракции
• Отдельные индивидуальные линии подачи молока
• Интегрированные программы очистки и промывки
• Кран подачи горячей воды, паровик
• Автоматически настраиваемая высота раздаточной группы 70-200 мм 
• Внешние манометры, показывающие давление экстракции и пара

БУНКЕРЫ

Бункер для зерна (3 шт.)
и для порошка (1 шт.).
Бункеры запираемые.

РАБОТА НА ЖИВОМ МОЛОКЕ

Есть, можно подключить
холодильник для молока
(холодильник / сиропная 
станция приобретаются
отдельно).

ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ВОДЕ
Подключение 
к водопроводу.

КО
М

ПЛ
ЕК

ТА
Ц

И
Я

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
650 x 400 x 800

765

615370.5

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ:
• Напряжение: 220-240 В / 380 В
• Мощность: 3400 Вт
• Частота: 50-60 Гц

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ: 

• Рекомендовано в день: 350 чашек
• Эспрессо: 170 чашек
• Американо: 120 чашек
• Капучино: 160 чашек
• Латте макиато: 145 чашек
• Горячий шоколад: 170 чашек
• Горячая вода: 170 чашек

Бункер порошок

1000 г



HORECA
MACHINES
Z260(C)
Z380C

Технические 
характеристики

350 чашекРекомендованная производительность 
в день

Чашек/час согласно DIN 18873-2

Эспрессо 170 чашек

Американо 120 чашек

Капучино 160 чашек

Горячий шоколад 170 чашек

Горячая вода 170 чашек

13.3” Android

2*1200 г (+600 г)

1*1000 г

9~30 г

1 л

Спецификация

Дисплей

Объём бункера для зерна

Объём бункера для порошка

Заварник

Бойлер горячей воды

Паровой бойлер

Вместимость каплесборника

Вместимость приёмного лотка для отходов

Высота раздаточной группы

1.2 л

2 л

100 порций / сброс 
под прилавок
70-200 мм 
(автоматически)

Терминал безналичной оплаты MDB 

Подача воды от бутылки

Технические параметры

Кофемолка

Свежее молоко

Замок на бункерах

Комплект сливных шлангов

Подача воды

Напряжение / Частота

Мощность

Дополнительные опции

Облачная платформа (IoT) 

Количество бойлеров

Вес нетто

Габариты (ГxШxВ, мм)

Цвет

До 4-х

Да

Опция
(да - для моделей С)

Да

Да

Подключение к воде

220-240В/380В
50-60Гц

3400 Вт

2

62.0 кг

615x370.5x765

Серебряный

Опция

Опция

Опция

Кран подачи горячей воды

Латте Макиато 145 чашек

350 чашек



Профессиональные
холодильники 
для молока

ДЛЯ КАЧЕСТВА НАПИТКА ХОЛОДИЛЬНИК ДЛЯ МОЛОКА 
ТАК ЖЕ ВАЖЕН, КАК И ВАША КОФЕМАШИНА.

Помните, что кофе - это именно то впечатление, которое гость 
заберёт с собой после посещения вашего заведения, будь то 
капучино с десертом после ужина или стаканчик Latte-2Go по 
дороге в офис с утра. Вы уверены в качестве кофейного зерна, 
вложились в приобретение дорогой кофейной машины, обучили 
бариста. И будет очень жаль, если впечатление испортит такая 
незаметная деталь - плохо приготовленная молочная пенка. Но 
именно в ней вкус самого первого глотка! Все дело в молоке!

MILK 
COOLER
ICEBOX



Долго сохраняют молоко свежим 
и охлажденным до температуры 4°C, 
что оптимально для приготовления 
молочной пены. 

Холодильники с датчиками заранее 
сигнализируют о недостаточном 
количестве молока: ваша дорогая 
кофемашина не будет пускать пар 
вхолостую, а гости не останутся 
без долгожданного напитка. 

ЖИЗНЕННО ВАЖНО В ЗАВЕДЕНИЯХ
С ВЫСОКОЙ ПРОХОДИМОСТЬЮ!

Позволяют сохранять чистоту и гигиену 
на рабочем месте. Контейнер для молока 
оснащен специальным переходником 
для более комфортного извлечения
из него молочной трубки. 
Больше никакого молока на стойке! 

Компактный и лаконичный по дизайну 
холодильник для молока аккуратно 
вписывается в рабочее пространство рядом с 
кофемашиной. Открытые картонные пачки 
молока с гибкой трубкой больше не портят 
внешний вид кофейной зоны. 

ВАЖНО В ЗАВЕДЕНИЯХ
С АУТЕНТИЧНЫМ ДИЗАЙНОМ!



ICEBOX
MILK
COOLER

Охладитель молока ICEBOX BС9CN
Компактный и лаконичный компрессорный холодильник
с непрозрачной дверцей (без датчика количества молока), 
разработанный специально для сохранения свежести молока 
и приготовления вкусных кофейно-молочных напитков. 
Совместим с большинством моделей профессиональных 
суперавтоматических кофемашин. Подходит для установки
в точках самообслуживания.

Модель
BС9CN

MILKBOX

4.5 л

Вес нетто

14.4 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

16.0 кг

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
290 x 530 x 525

ОСОБЕННОСТИ: 

• Небольшие размеры, обеспечивающие оптимальное размещение рядом
с кофейным оборудованием на барной стойке.

• Автоматическое размораживание. 
• Порошковое покрытие корпуса, устойчивое к внешнему воздействию.
• Светодиодная подсветка внутри холодильника. 
• Отверстия с двух сторон корпуса для молочной трубки, подсоединяемой

к кофемашине (совместимые диаметры 7 мм / 10 мм / 13 мм).
• Запираемая дверь со встроенным замком (с ключом). 

ТЕМПЕРАТУРА

Хладагент R600a (12 г)
Поддерживает температурный 
режим от 0°С до +4°С

ТОЧНОСТЬ И КОНТРОЛЬ
Цифровой регулятор температуры с 
сенсорным экраном и дисплеем

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ
Мощность 0.11 кВт
Напряжение 220 В
Частота 50 Гц

452

456

220



Охладитель молока ICEBOX BR9CN
Компактный и лаконичный компрессорный холодильник
с прозрачной дверцей (без датчика количества молока), 
разработанный специально для сохранения свежести молока 
и приготовления вкусных кофейно-молочных напитков. 
Совместим с большинством моделей профессиональных 
суперавтоматических кофемашин. Подходит для установки
в точках самообслуживания.

Модель
BR9CN

ОСОБЕННОСТИ: 

• Небольшие размеры, обеспечивающие оптимальное размещение рядом
с кофейным оборудованием на барной стойке.

• Автоматическое размораживание. 
• Порошковое покрытие корпуса, устойчивое к внешнему воздействию.
• Двойное закаленное стекло дверцы. 
• Светодиодная подсветка внутри холодильника. 
• Отверстия с двух сторон корпуса для молочной трубки, подсоединяемой

к кофемашине (совместимые диаметры 7 мм / 10 мм / 13 мм).
• Запираемая дверь со встроенным замком (с ключом). 

ТЕМПЕРАТУРА

Хладагент R600a (12 г)
Поддерживает температурный 
режим от 0°С до +4°С

ТОЧНОСТЬ И КОНТРОЛЬ
Цифровой регулятор температуры с 
сенсорным экраном и дисплеем

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ
Мощность 0.11 кВт
Напряжение 220 В
Частота 50 Гц

ICEBOX
MILK
COOLER

MILKBOX

4.5 л

Вес нетто

14.1 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

16.6 кг

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
290 x 530 x 525

452

456

220



Охладитель молока ICEBOX MC8DBST
Компактный и лаконичный компрессорный холодильник
с непрозрачной дверцей и датчиком количества молока, 
разработанный специально для сохранения свежести молока 
и приготовления вкусных кофейно-молочных напитков. 
Совместим с большинством моделей профессиональных 
суперавтоматических кофемашин. Подходит для установки
в точках самообслуживания.

Модель
MC8DBST

MILKBOX

4.5 л

Вес нетто

12.7 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

15.0 кг

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
315 x 530 x 445

ОСОБЕННОСТИ: 

• Небольшие размеры, обеспечивающие оптимальное размещение рядом
с кофейным оборудованием на барной стойке.

• Сигнал о недостаточном количестве молока. 
• Автоматическое размораживание. 
• Порошковое покрытие корпуса, устойчивое к внешнему воздействию.
• Двойное закаленное стекло дверцы. 
• Светодиодная подсветка внутри холодильника. 
• Отверстия с двух сторон корпуса для молочной трубки, подсоединяемой

к кофемашине (совместимые диаметры 7 мм / 10 мм / 13 мм).
• Запираемая дверь со встроенным замком (с ключом). 

ТЕМПЕРАТУРА

Хладагент R600a (10.5 г)
Поддерживает температурный 
режим от 0°С до +4°С

ТОЧНОСТЬ И КОНТРОЛЬ
Цифровой регулятор температуры с 
сенсорным 
ЖК-дисплеем

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ
Мощность 0.11 кВт
Напряжение 220 В
Частота 50 Гц

450

365

240

ICEBOX
MILK
COOLER



Охладитель молока ICEBOX MRh8DBST 
Компактный и лаконичный компрессорный холодильник
с прозрачной дверцей и датчиком количества молока, 
разработанный специально для сохранения свежести молока 
и приготовления вкусных кофейно-молочных напитков. 
Совместим с большинством моделей профессиональных 
суперавтоматических кофемашин. Подходит для установки
в точках самообслуживания.

Модель
MRh8DBST

MILKBOX

4.5 л

Вес нетто

13.7 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

16.0 кг

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
315 x 530 x 445

ОСОБЕННОСТИ: 

• Небольшие размеры, обеспечивающие оптимальное размещение рядом
с кофейным оборудованием на барной стойке.

• Сигнал о недостаточном количестве молока. 
• Автоматическое размораживание. 
• Порошковое покрытие корпуса, устойчивое к внешнему воздействию.
• Двойное закаленное стекло дверцы. 
• Светодиодная подсветка внутри холодильника. 
• Отверстия с двух сторон корпуса для молочной трубки, подсоединяемой

к кофемашине (совместимые диаметры 7 мм / 10 мм / 13 мм).
• Запираемая дверь со встроенным замком (с ключом). 

ТЕМПЕРАТУРА

Хладагент R600a (10.5 г)
Поддерживает температурный 
режим от 0°С до +4°С

ТОЧНОСТЬ И КОНТРОЛЬ
Цифровой регулятор температуры с 
сенсорным 
ЖК-дисплеем

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ
Мощность 0.11 кВт
Напряжение 220 В
Частота 50 Гц

450

365

240

ICEBOX
MILK
COOLER



Охладитель молока ICEBOX MC8DAST
Компактный и лаконичный компрессорный холодильник
с непрозрачной дверцей и датчиком количества молока, 
разработанный специально для сохранения свежести молока 
и приготовления вкусных кофейно-молочных напитков. 
Совместим с большинством моделей профессиональных 
суперавтоматических кофемашин. Подходит для установки
в точках самообслуживания.

Модель
MC8DAST

MILKBOX

4.5 л

Вес нетто

15.0 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

17.5 кг

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
315 x 530 x 565

ОСОБЕННОСТИ: 

• Небольшие размеры, обеспечивающие оптимальное размещение рядом
с кофейным оборудованием на барной стойке.

• Сигнал о недостаточном количестве молока. 
• Автоматическое размораживание. 
• Порошковое покрытие корпуса, устойчивое к внешнему воздействию.
• Светодиодная подсветка внутри холодильника. 
• Отверстия с двух сторон корпуса для молочной трубки, подсоединяемой

к кофемашине (совместимые диаметры 7 мм / 10 мм / 13 мм).
• Запираемая дверь со встроенным замком (с ключом). 

ТЕМПЕРАТУРА

Хладагент R600a (10.5 г)
Поддерживает температурный 
режим от 0°С до +4°С

ТОЧНОСТЬ И КОНТРОЛЬ
Цифровой регулятор температуры с 
сенсорным 
ЖК-дисплеем

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ
Мощность 0.11 кВт
Напряжение 220 В
Частота 50 Гц

450

475

240

ICEBOX
MILK
COOLER



Охладитель молока ICEBOX BС9CN
Компактный и лаконичный компрессорный холодильник
с большим контейнером для молока объёмом 9 литров, 
с непрозрачной дверцей и датчиком количества молока, 
разработанный специально для сохранения свежести молока 
и приготовления вкусных кофейно-молочных напитков. Совместим с 
большинством моделей профессиональных суперавтоматических
кофемашин. Подходит для установки в точках самообслуживания.

Модель
MC16DAST

MILKBOX

9 л

Вес нетто

18.0 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

20.0 кг

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
315 x 530 x 650

ОСОБЕННОСТИ: 

• 9-литровый контейнер для молока MILKBOX, оснащённый специальным 
переходником для молочных трубок. 

• Небольшие размеры, обеспечивающие оптимальное размещение рядом
с кофейным оборудованием на барной стойке.

• Сигнал о недостаточном количестве молока. 
• Автоматическое размораживание. 
• Порошковое покрытие корпуса, устойчивое к внешнему воздействию.
• Двойное закаленное стекло дверцы. 
• Светодиодная подсветка внутри холодильника. 
• Отверстия с двух сторон корпуса для молочной трубки, подсоединяемой

к кофемашине (совместимые диаметры 7 мм / 10 мм / 13 мм).
• Запираемая дверь со встроенным замком (с ключом). 

ТЕМПЕРАТУРА

Хладагент R600a (12 г)
Поддерживает температурный 
режим от 0°С до +4°С

ТОЧНОСТЬ И КОНТРОЛЬ
Цифровой регулятор температуры с 
сенсорным 
ЖК-дисплеем

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ

Мощность 0.11 кВт
Напряжение 220 В
Частота 50 Гц

ICEBOX
MILK
COOLER

450

575

240



Охладитель молока ICEBOX MC13D
Компактный и лаконичный компрессорный холодильник
с непрозрачной дверцей и датчиком количества молока, 
разработанный специально для сохранения свежести молока 
и приготовления вкусных кофейно-молочных напитков. 
Совместим с большинством моделей профессиональных 
суперавтоматических кофемашин. Подходит для установки
в точках самообслуживания.

Модель
MC13D

MILKBOX

4.5 л

Вес нетто

13.5 кг

Цвет корпуса

Вес брутто

16.0 кг

Габариты упаковки (ШхГхВ, мм)
300 x 510 x 550

ОСОБЕННОСТИ: 

• Небольшие размеры, обеспечивающие оптимальное размещение рядом
с кофейным оборудованием на барной стойке.

• Сигнал о недостаточном количестве молока. 
• Автоматическое размораживание. 
• Порошковое покрытие корпуса, устойчивое к внешнему воздействию.
• Отверстия с двух сторон корпуса для молочной трубки, подсоединяемой

к кофемашине (совместимые диаметры 7 мм / 10 мм / 13 мм).
• Запираемая дверь со встроенным замком (с ключом). 

ТЕМПЕРАТУРА

Хладагент R600a (12 г)
Поддерживает температурный 
режим от 0°С до +4°С

ТОЧНОСТЬ И КОНТРОЛЬ
Цифровой регулятор температуры с 
сенсорным 
ЖК-дисплеем

ЭЛЕКТРОХАРАКТЕРИСТИКИ
Мощность 0.11 кВт
Напряжение 220 В
Частота 50 Гц

450

475

240

ICEBOX
MILK
COOLER



КОНТЕЙНЕР MILKBOX

Внутренняя молочная трубка

Крышка

Контейнер

Трубка кофемашины

Переходник

• Номинальный объем контейнера – 4.5 л 
• Контейнер изготовлен из пищевого пластика Tritan®
• Толщина пластика – 3 мм 
• Прозрачные стенки с нанесенной шкалой позволяют 

отслеживать объём молока в контейнере 

Контейнер оснащен специальным переходником для более комфортного извлечения из 
него молочной трубки. Это гигиенично и удобно. 
Благодаря этой детали внутреннюю часть трубки не нужно извлекать 
из контейнера при смене молока, а молочная трубка кофемашины
подключается напрямую к переходнику сверху и не требует погружения в молоко.  



Профессиональные
холодильники 
для молока

ИДЕАЛЬНАЯ ТЕМПЕРАТУРА 
И ГИГИЕНА МОЛОКА ДЛЯ КОФЕ 

Необходимый аксессуар для автоматических кофемашин 
модельного ряда Y580(С), Y680(С) и M50T(С). Холодильники               
для молока - это оптимально охлаждённое молоко 
для вашего кофейного меню и гарантия чистоты рабочего места 
на точке. Автоматический режим работы оборудования 
максимально облегчает его обслуживание. 

MILK 
COOLER



Модель
С4

MILK COOLER Характеристики

• Цифровой дисплей температуры для мониторинга 
в режиме реального времени. 
• Интеллектуальная система контроля температуры молока 
для достижения оптимальных условий приготовления 
высококачественных кофейно-молочных напитков. 
• Автоматический контроль объёма молока 
с предупреждением о необходимости пополнить контейнер, 
что гарантирует достаточное количество молока в любое 
время.
• Светодиодное освещение, низкое потребление 
и экономия энергии.
• Съёмный молочный контейнер, который легко пополняется 
и легко моется. 
• Автоматически разморозка. 
• Запираемая дверь с замком 
(подходит для сценариев самообслуживания). 

С5 / С22

Спецификация С4

Диапазон температур 

Климатический класс

Степень защиты

Напряжение / Частота

Номинальный ток

Хладагент

Изолирующий агент

Контейнеры для молока

Уровень шума

0~4°С

N, T

I

О.51 А

R600a / 10.8 г

Циклопентан

4 л 

< 47 дБ

220-240 В / 50/6О Гц

Габариты (Ш*Г*В, мм)
Габариты упаковки (Ш*Г*В, мм)

220*450*454
325*530*530

Вес нетто / Вес брутто 13.0 кг / 14.7 кг



Модели
CS5/CS22

MILK COOLERSХарактеристики

С5 

С22 

С5 / С22

Спецификация С5/С22

Диапазон температур 

Климатический класс

Напряжение / Частота

Номинальный ток

Мощность лампы

Хладагент

Контейнер для молока С5

Контейнеры для молока С22

Уровень шума

0~4°С

3, 4, 5

220-240 В / 50/6О Гц

О.5 Вт

R600a / 10.8 г

5 л

2 * 2 л 

< 47 дБ

О.5 А

Габариты (Ш*Г*В, мм)
Габариты упаковки (Ш*Г*В, мм)

250*459*479
350*540*565

Вес нетто / Вес брутто 16.0 кг / 18.2 кг

• Цифровой дисплей температуры для мониторинга 
в режиме реального времени. 
• Автоматическая чистка для круглосуточного обслуживания 
и упрощения эксплуатации.
• Интеллектуальная система контроля температуры молока 
для достижения оптимальных условий приготовления 
высококачественных кофейно-молочных напитков. 
• Автоматический контроль объёма молока 
с предупреждением о необходимости пополнить контейнер, 
что гарантирует достаточное количество молока в любое 
время.
• Светодиодное освещение, низкое потребление
и экономия энергии.
• Съёмный молочный контейнер, который легко пополняется 
и легко моется. 
• Автоматически разморозка. 
• Запираемая дверь с замком 
(подходит для сценариев самообслуживания). 
• C22 оснащён 2 молочными контейнерами 
для различных видов молока. 



Модель
С2S

MILK COOLER
+ SYRUP

Характеристики

Спецификация С2S

Диапазон температур 

Климатический класс

Напряжение / Частота

Номинальный ток

Мощность лампы

Хладагент

Изолирующий агент

Контейнер для молока 

Уровень шума

0~4°С

3, 4, 5

220-240 В / 50/6О Гц

О.5 Вт

R600a / 10.8 г

Циклопентан

2 л 

< 47 дБ

О.5 А

Габариты (Ш*Г*В, мм)
Габариты упаковки (Ш*Г*В, мм)

250*459*479
350*540*565

Вес нетто / Вес брутто 16.0 кг / 18.2 кг

Бутылки с сиропом 2

• Холодильник для молока в комплексе с сиропной станцией 
– это не только оптимально охлаждённое молоко и гигиена 
рабочего места, но и интересные вкусовые сочетания для 
вашего кофейного меню. 
• Цифровой дисплей температуры для мониторинга 
в режиме реального времени.
• Автоматическая чистка для круглосуточного обслуживания 
и упрощения эксплуатации.
• Интеллектуальная система контроля температуры молока 
для достижения оптимальных условий приготовления 
высококачественных кофейно-молочных напитков. 
• Автоматический контроль объёма молока 
с предупреждением о необходимости пополнить контейнер, 
что гарантирует достаточное количество молока в любое 
время.
• Светодиодное освещение, низкое потребление 
и экономия энергии.
• Автоматически разморозка. 
• Съёмный молочный контейнер, который легко пополняется 
и легко моется. 
• Запираемая дверь с замком 
(подходит для сценариев самообслуживания). 
• C2S оснащён 1 молочным контейнером и подключением 
к 2 бутылкам сиропов для приготовления различных 
рецептов. 



Сиропная 
станция

ПРИГЛАШЕНИЕ В МИР НОВЫХ
ВКУСОВЫХ ОЩУЩЕНИЙ

Благодаря наличию сиропной станции вы можете легко 
создавать интересные вкусовые сочетания для вашего кофейного 
меню. 

SYRUP 
STATION



Модель
S4

SYRUP
STATION

Характеристики

Спецификация S4

Напряжение

Номинальный ток

Номинальная мощность

Производительность

Бутылки с сиропом

Шнур питания

Срок службы электродвигателя

Срок службы шлангов

DC 24 В 

Макс. О.85 А

3~3.5 г/с

4

1.8 м 

≥ 500 часов

≥ 200 часов

7.5 Вт 

Габариты (Ш*Г*В, мм)
Габариты упаковки (Ш*Г*В, мм)

220*460*475
320*560*565

Вес нетто / Вес брутто 16.0 кг / 18.2 кг

• Запираемая дверь с замком 
(подходит для сценариев самообслуживания). 
• S4 оснащён подключением к 4 бутылкам сиропов 
для приготовления различных рецептов 
кофейно-молочных напитков. 



КОНТАКТЫ
Тел.: ++7 (980) 402 68 53
E-mail: info@horeca-machines.com
https://horeca-machines.com/

01.

02. ОФИСЫ
Россия: 105187, Москва, ул. Вольная, д. 35 с.8 
Эстония: 74626, Mannimae/1, Pudisoo Kula, Kuusalu Vald, Harju Maakond.
Италия: PIAZZA DEL DUOMO 20 Milano (MI) 20122

mailto:info@horeca-machines.com

