
PREMIUM KARAOKE BAR



МИХАИЛ КОЛЕСНИЧЕНКО 
ШЕФ-ПОВАР PREMIUM KARAOKE BAR «SINATRA»

«Кулинария очень популярна сегодня, потому что это идеальное сочетание еды и веселья»
Эмерил Лагассе

ЧЕРНАЯ ИКРА
1/50 

12000,-



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
СЫРЫ ЗАМОРСКИЕ  	 150/70	 980,-
маасдам, дор-блю, чеддер, чечил с мёдом, 
орехами, виноградом

«МОРСКОЕ БРАТСТВО» 	150/40	 1340,-
сёмга слабой соли, рыба масляная, 
горбуша холодного копчения

ЛОСОСЬ ШЕФ-ПОСОЛА  	100/30	 1150,-

СЕЛЁДОЧКА
АТЛАНТИЧЕСКАЯ	 120/190	 520,-
с картофелем по-домашнему и 
маринованным лучком

СЕТ ИЗ МЯСНЫХ 
ДЕЛИКАТЕСОВ	 150/40	 1130,-
карбонад свиной, говядина копчёная, 
язык отварной, бастурма 

БАСТУРМА	 70/30	 610,-

ЯЗЫК ОТВАРНОЙ	 100/50	 990,-
в пряных травах на выбор с соусом хрен или 
цахтон

ДОМАШНЕЕ САЛЬЦЕ	 170/20	 370,-
на гренках из чёрного хлеба с крепкой 
горчицей и корнишонами

СОЛЕНЬЯ 	 1/280	 440,-
собственного засола

ОВОЩИ	 250/10	 470,-
свежие с грядки

ГРИБОЧКИ	 1/120	 460,-
шампиньоны маринованные с красным луком
и душистым маслом

ОЛИВКИ, МАСЛИНЫ   	 1/80	 470,-
 
ЛИМОН	 1/100	 160,-

БРУСКЕТТА АПЕРИТИВ:
-с сёмгой и сыром филадельфия    	1/140	 480,-
-с ростбифом и рукколой   	 1/140	 580,-
-с моцареллой и помидорами 	  1/150	 330,-
-с паштетом из индейки   	  1/130	 330,-
-с красной икрой и сыром  	 1/160	 790,-  	 	
  филадельфия
-с тигровой креветкой и	 1/170	 470,-
  свежими слайсами огурца

ИКРА ВО ЛЬДУ
100/130

2500,-



СЕТ К ВИНУ

1/410   1740,-

Отличная закуска, жаренные 
тигровые креветки с душистым 

маслом, нежные вяленые 
томаты, подпеченные орешки - 
миндаль, спелым виноградом, 

с оливками,маслинами, 
и сыром с плесенью



ВСЕ ВКУСНОЕ ЗДЕСЬ

малосольная сельдь, картофель 
по-домашнему, грибы 

маринованные, сало, капуста 
квашеная с 

душистым маслом, огурцы 
солёные, маслины

1/920   1790,-

СЕТ К ВОДКЕ



  ТАР-ТАР ИЗ ТУНЦА И ЛОСОСЯ 	

закуска, приготовленная из охлажденного 
филе рыбы, с вяленными томатами и 
сладким ананасом, подается с соусом 
терияки и подпеченным французским 
батоном
    1/230.............................................. 1250,-



САЛАТЫ

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С БАКЛАЖАНОМ И 
СЫРОМ ЧЕЧИЛ   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1/220	 510,-

САЛАТ ИЗ УТКИ С БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ И СЫРОМ 
«ДОР-БЛЮ» .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1/210	 770,-
 спелым виноградом, кедровыми орешками, и пикантный микс салата



1/250  680,-

заправка мятным соусом 
с пикантным физалисом и 
помидорами черри

САЛАТ С КУРИНОЙ 
ГРУДКОЙ И 

АНАНАСАМИ



КАПРЕЗЕ 
салат из спелых помидоров 
с сыром моцарелла и с соусом «Песто»

1/195    590,-

яичным блином, жареными 
шампиньонами, 

пармезаном и свежими 
огурчиками

С ОТВАРНЫМ
ЯЗЫКОМ

1/260     740,-

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С УТКОЙ
со шпинатом, баклажанами и сладким 
перцем

1/235    730,-



овощи и мясо мидий
 в фирменном 

соусе со свежей кинзой и 
творожным сыром

САЛАТ ТЕПЛЫЙ 
С МЯСОМ 
МИДИЙ

30/290    680,-



ЦЕЗАРЬ
С ЦЫПЛЕНКОМ

1/225    590,-

из копчёной курицы, мягкой фасоли, корнишонов, 
шампиньонов и картофеля под орехами

в классической заправке, 
с гренками и сыром 

пармезан

1/250    560,-

САЛАТ СЫТНЫЙ ЦЕЗАРЬ
с лососем

с креветками 1/255    810,-
150/180    840,-



1/210  870,-

СО СВЕЖИМ 
ТУНЦОМ

 
в кунжуте c вяленными 
томатами и физалисом



с мягким сыром и маслинами

ГРЕЧЕСКИЙ

1/230    570,-

с заправкой на ваш выбор

ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ 

180/20    380,-

с грибочками, кенийской 
фасолью

ТЁПЛЫЙ САЛАТ 
ИЗ ГОВЯДИНЫ 

1/255  980,-



ЛУЧШЕЕ К ПЕННОМУ!

сырные шарики, 
крылышки барбекю, 
чесночные гренки и 

луковые колечки

СЕТ ПИВНОЙ

1/890    1830,-



ЖУЛЬЕН 

170/10  490,-из курочки с шампиньонами

ЧЕСНОЧНЫЕ ГРЕНКИ
С СЫРНЫМ СОУСОМ  	 200/50	 340,-

СЫРНЫЕ ШАРИКИ 	 1/200	 560,-
мягкий сыр моцарелла в панировке

КОЛЬЦА КАЛЬМАРОВ 
В ПАНИРОВКЕ  	 150/30	 530,-

КОЛЬЦА 
ХРУСТЯЩЕГО ЛУКА 	 150/10	 350,-

ОСТРЫЕ КУРИНЫЕ 
КРЫЛЬЯ 	 200/10	 460,-

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

жареные в томатах 

отварные в травах 

КРЕВЕТКИ
160/30    770,-
160/30    720,-

с ростбифом, домашним 
картофелем c соусом на выбор: красный 

острый или белый
310/130  990,-

БУРГЕР ОТ ШЕФА 

КРЕВЕТКИ ТИГРОВЫЕ
томлёные в сливках 
и с соусом «Песто»

150/30    930,-



маринованные 
в фирменном соусе 
лангустины, филе 
кальмара, мидии, 

приготовленные на гриле 
с дымком. Подаются 

с соусом терияки

СЕТ МОРСКОЕ 
ПЛАТО 

450/90  2150,-



запечённые под сыром

в соусе “Песто” 

в остром 
томатном соусе  

МИДИИ 
«КИВИ-ГИГАНТ» 

МИДИИ 
«КИВИ-ГИГАНТ» 

200/40  790,-

200/40  790,-

«КРЕВЕТКИ КАТАИФИ» 

130/50  720,-

Тигровые креветки в тесте "Катаифи" 
с соусом сладкий-чили 



ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА

с жареными грибами 
под соусом из сливок

ФИЛЕ
СУДАКА

280/30    480,-

с овощами Рататуй 

СТЕЙК
ИЗ ТУНЦА

110/150    980,-



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ

с кенийской фасолью под 
сливочно-сырной подушкой 

ФИЛЕ СУДАКА

260/20  990,-

 ЛОСОСЬ ПОД 
ИКОРНО-СЛИВОЧНЫМ

СОУСОМ
100/70    1420,-

ЛОСОСЬ 
С ДЕКОР СОУСАМИ 

И ЗЕРНАМИ ГРАНАТА
100/70    1100,-

ЗАПЕЧЕННАЯ ДОРАДО
с брокколи, кенийской фасолью 

и брюссельской капустой в соусе Терияки
300/150    1760,-

сладким болгарским перцем, синим луком и 
помидорами черри, до состояние Al dente



УТИНАЯ
ГРУДКА

сочное мясо уточки с 
ароматным фруктом, 

подается с брусничным 
соусом и кедровыми 

орешками

90/120  1020,-



  

  

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА

с картофелем и грибами 
РОСТБИФ 500/500   6200,-

мясо на Ваш выбор:

ДЕРЕВЕНСКОЕ 
ЖАРКОЕ

1/330

свинина������������������������������ 740 руб. 

говядина �����������������������  1390руб.

курица ������������������������������690 руб.

индейка ����������������������������760 руб.

с подпечённым сладким перцем, 
лучком и соусом «Чили»

СТЕЙК ИЗ ИНДЕЙКИ

160/170   850,-



Говяжье филе с запеченным 
картофелем под соусом 

Блю-Чиз

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ 
ГОВЯДИНЫ

150/150  1780,-



с подпечёнными овощами 
под соусом «Эспаньоль»

СТЕЙК 
МИНЬОН

130/130    1680,-

РУМЯНЫЕ КУСОЧКИ 
ЗАПЕЧЕННОЙ 

СВИНИНЫ

филе свинины в беконе 
с французскими 

специями, подается с 
домашним картофелем 

и соусом SALSA 

230/20  820,-



с золотисто-медовой корочкой 
на сливочной подушке с черри,
кенийской фасолью и ананасом

ЦЫПЛЕНОК 
КОРНИШОН 

“ТАПАКА” 

330/110    990,-



мясо по-французски 

«ПАРИЖАНКА» БЕФСТРОГАНОВ 

260/60    670,-
150/180    1150,-с говядиной

с языком 
150/180    1150,-

КУРИНАЯ ГРУДКА НА ГРИЛЕ 
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 

грудка курицы, начиненная грибами в 
сливочном соусе с броколли, 

помидорами черри 

1/300   810,-



с соусом из сливок и 
шампиньонов 

СТЕЙК ИЗ 
СВИНОЙ ШЕИ

140/90  790,-



ПАСТА ФЕТУЧИНИ 
С СОУСОМ 
“КАРБОНАРА”       1/260   590,-

50/300   1210,-

ПАСТА С ЛОСОСЕМ И 
ТИГРОВОЙ КРЕВЕТКОЙ 

ПАСТА С КУРИЦЕЙ
И ГРИБАМИ        	   1/270    630,-

ФУНЧОЗА С ТУНЦОМ 
И КРЕВЕТКАМИ 
В СОУСЕ ТЕРИЯКИ 
с жаренным сладким болгарским пер-
цем, и помидорами черри, заправляется 
в соусе терияки, кунжутное семя
		        290/30     740,-

ПАСТА БОЛОНЬЕЗЕ
макароны Феттучини в томатном соусе, 
говяжей вырезкой и овощами
		        1/300     1210,-



ГАРНИРЫ

СОУСЫ

ХЛЕБ

КАРТОФЕЛЬ
ДОЛЬКАМИ 	 1/150	 260,-
в специях 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ   	 1/150	 260,-

БАТАТ ФРИ	 1/150	 360,-

ПЮРЕ ДОМАШНЕЕ 	 1/150	 240,-

КАРТОФЕЛЬ   	 1/150	 180,-

ОТВАРНОЙ

ОВОЩИ ГРИЛЬ   	 1/200	 520,-

ФАСОЛЬ СТРУЧКОВАЯ   	1/150	 290,-

СМЕТАНА – ХРЕН  	 1/50	 170,-

АДЖИКА  	 1/50	 170,-

СЫРНЫЙ  	 1/50	 170,-

САЛЬСА    	 1/50	 170,-

ЦАХТОН  	 1/50	 170,-

ГОРЧИЦА ЯДРЁНАЯ   	 1/50	 170,-

ЧИЛИ СЛАДКИЙ   	 1/50	 170,-

БУЛОЧКИ
БЕЛЫЕ, СЕРЫЕ  	 1 шт	 45,-



БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 	 1/180	 265,-

СУДАК С ОВОЩАМИ 
ПОД СЛИВОЧНО-СЫРНОЙ 
ПОДУШКОЙ И КАРТОФЕЛЬНЫМИ 
ДОЛЬКАМИ 	 1/830	 2420,-

ТАРТАЛЕТКИ С КРАСНОЙ ИКРОЙ 
И СЫРОМ ФИЛАДЕЛЬФИЯ 	 1/130	 960,-

РОЛЛ БЛИННЫЙ С СЁМГОЙ 	200/40	 720,-

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНА 
С ЧЕСНОЧКОМ 
И ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ 	 1/175	 460,-

ОЛИВЬЕ С ТЕЛЯТИНОЙ	 1/220	 700,-

ОЛИВЬЕ С СЁМГОЙ
И КРЕВЕТКАМИ	 1/245	 730,-

КУРНИК ПИРОГ	 1/1500	 1950,-

МЯСНОЙ РУЛЕТ 
С КУРИНЫМ ФИЛЕ	 1/1000	 2500,-

УТКА ПРАЗДНИЧНАЯ (НА ВЕС)	 1/1000	 2780,-

ЦЫПЛЕНОК КОРНИШОН 
"ТАПАКА" (НА ВЕС)	 330/110	 1240,-



яблочно-ореховый или 
вишнёво-шоколадный

ШТРУДЕЛЬ

200/80   790,-



ЧИЗКЕЙК 	  100/50	 275,-
Традиционный американский десерт 
с сыром Филадельфия

Малиновый 	 	

Шоколадный 
Нью-Йорк 

МОРОЖЕНОЕ ИЗ ТРЁХ ШАРИКОВ
С мёдом, джемом, топингами		  275,-
С тёртым шоколадом	 150/50	 275,-
С фруктами	  150/70	 330,-

ФРУКТОВАЯ КОРЗИНА
Ананас	 1/100	 90,-
Яблоко	 1/100	 60,-
Груша	 1/100	 60,-
Апельсин	 1/100	 60,-
Банан	 1/100	 60,-
Киви	 1/100	 60,-
Виноград	 1/100	 80,-

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ
Апельсиновый 	 1/250 	 250,-
Яблочный	 1/250 	 250,-
Яблочно-морковный	 1/250 	 250,-
Грейпфрутовый	 1/250 	 250,-
Лимонный	 1/250 	 250,-
Морковный	 1/250 	 250,-
Ананасовый	 1/250 	 300,-

подаётся с шариком
 мороженого

ШОКОЛАДНЫЙ
ФОНДАН

120/65   990,-

ЧИЗКЕЙК .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690,-
традиционный американский десерт 
с сыром филадельфия и топингом на выбор

МОРОЖЕНОЕ ИЗ ТРЁХ ШАРИКОВ
с мёдом, топингами...........150/50	 580,-
с тёртым шоколадом.........150/50	 620,-
с фруктами........................... 150/90	 570,-

ДЕСЕРТЫ

ФРУКТОВАЯ КОРЗИНА 
Фруктовая корзина..................1 кг	   1420,-
Ананас....................................... 1/100	    230,-
Яблоко...................................... 1/100	 130,-
Груша......................................... 1/100	 130,-
Апельсин.................................. 1/100	 130,-
Грейпфрут................................ 1/100	 130,-
Банан......................................... 1/100	 130,-
Киви........................................... 1/100	 200,-
Виноград.................................. 1/100	 190,-

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ
Апельсиновый .......................1/200 	 400,-
Яблочный................................1/200 	 370,-
Яблочно-морковный............1/200 	 320,-
Грейпфрутовый......................1/200 	 460,-
Лимонный...............................1/200 	 460,-
Морковный.............................1/200 	 290,-


