
УТВЕРЖДАЮ

й цвgточвко

о.Н.Илюхина

ГРАФИК ЗА}ИМКИ ОСНОВНЫХ ПРОДУ

ВЫПИСАННЫХ В МЕНЮ-ТРЕБОВАНИЕ,В КОТЁЛ НА ПИЩЕБЛОКЕ.

Приrотовление Продукты Время
3АВТРАК:

каши молочные Молоко,сахар 6.00
масло сливочное 7.30

Напитки с добавлgнием
молока

Молоко, сахар 6.30

Творожные запеканки ,
суфле

Творохtная масса 6.30

ОБЦ:
1- Е Блюдо Мясо rовядина, свинина 8.30

Мясо птицьt 8,30
Рыбные консерsы 11.00
рыба свежая 10.30
Magto сливочное при припуgканин
овощей

10.00

2 - Е Блюдо Из варёноrо мяса говядина, свинина,
мясо птицьl

10.20

Из сыроrо мяса rовядина , свинина 9.00
Из сырого мяса птицы 9.00
Из сырой печени 9.00
Из сырой рыбь: 10.00
Масло Gпивочноа при припускании
овощей

10.00

Молоко и сливочное масло мя
Приготовления пюре

11.00

Приrотовление мясного фарша 9.(ю
Приrотовление рыбноrо Фарша 9.00
САЛАТЫ:
Нарезка овощей 10.30
УЖИН:

каши молочные Молоко, сахар 13.30
масло сливочное 14.30

Творожные запеканки , Творох<ная масса 13.0о



пудинr
Приrотовление мясного фарша 13.00
Приrотовление рыбноrо фарша 13.00
САJlАТЫ:
Нарезка овоцей 14.00

Ответствgнные за организацию питания: м/с Шала ева Н.В, / '{: 
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