
1.

Включить машину, подготовить картофель и загрузить его в рабочую капсулу. 
Контролировать операцию очистки.
2. После работы открыть дверцу и картофель под действием центробежной силы будет 
падать в таз.
3. Операция очистки периодически повторяется.

4. Требования безопасности по окончании работы



1. Отключить картофелечистку от сети.
2. Вымыть и высушить оборудование.
3. Привести в порядок рабочую спецодежду.
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