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Положение о производственном контроле за организацией и качеством 
'У «Детский сад № 21 «Умка» ( далее- МДОУ) разработано в соответствии 
Эрганизация питания обучающихся» Федерального закона № 273-ФЗ от 
5 образовании в Российской Федерации» с изменениями от 2 июля 2021 
d и нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарноэпидемиологические 
танизации общественного питания населения", СП 2.4.3648-20 
вдемиологические требования к организациям воспитания и обучения, 
эвления детей и молодежи», Приказом Минздравсоцразвития России № 
науки России №178 от 11.03.2012г «Об утверждении методических 

: ю организации питания обучающихся и воспитанников образовательных 
Федеральным законом № 29-ФЗ от 02.01,2000г «О качестве и безопасности 

гктов» с изменениями на 13 июля 2020 года. 
ложение о контроле организации и качества питания в МДОУ определяет 
и задачи производственного контроля за организацией и качеством 
:ом саду, устанавливает объекты и субъекты контроля, организационные 
его формы, устанавливает права и ответственность участников 
ого контроля, регламентирует документацию по вопросам организации 
ольном образовательном, учреждении. 
1 организацией и качеством питания в МДОУ предусматривает проведение 
й и ответственными лицами, закрепленными приказами руководителя 
ией по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой 
людений, обследований, проверок, осуществляемых в пределах 
соблюдением работниками, участвующими в осуществлении процесса 

дательных и нормативно-правовых, актов Российской Федерации в сфере 
анников детского сада, Положения об организации питания в детском 
жальных актов дошкольного образовательного учреждения, включая 
эяжения и решения педагогических советов. 
1 контроля является анализ и принятие управленческих решений по 
иию организации и улучшению качества питания в дошкольном 
м учреждении. 

2. Цель и оснонные задачи контроля 

целью производственного контроля организации и качества питания в ДОУ 
ззация и координация деятельности всех служб (участников) для 
тества питания в дошкольном образовательном учреждении, 

задачи контроля за организацией и качеством питания: 
лнения нормативно-технических и методических документов санитарного 
а Российской Федерации; - выявление нарушений и неисполнений 

к нормативно-правовых актов ДОУ в части организации и обеспечения 
питания в дошкольном образовательном учреждении;- анализ причин, 
ве нарушений и принятие мер по их предупреждению; - анализ и оценка 
ионализма лиц, участвующих в обеспечении качественного питания, по 
практической деятельности; - анализ результатов реализации приказов и 
о-правовых актов детского сада, оценка их эффективности; - выявление 
опыта в организации качественного питания с последующей разработкой 
его распространению; - оказание методической помощи всем участникам 



организации процесса питания; - совершенствования механизма организации и улучшения 
качества питания в дошкольном образовательном учреждении. 

3. Объекты и 
виды и формй 

ая 

3.1. К объектам 
относят: 
- помещения п 
- групповые по 
-технологичес 
- рабочие мест i 
- сырье, готов, 
- отходы проиэ 
3.2. Контролю 
- оформления 
- показатели ке 
- полнота и пр< 
•• приготовлен* 
- качество мыт 
помещениях; 
- условия и срс 
- условия хран 
групповых под: 
- соблюдение i 
требования к о 
выдаче готово^ 
- исправность 
- личная гигие 
осмотр, вакцин 
- дезинфициру 
групповых под 
3.3. Контроль 
- изучение док 
- обследование 
процесса и прс 
- ревизия; 
- инструментал: 
иных правомер: 
3.4. Контроль 
обязанностей i 
готовой продус 
3.5. Плановые 
МДОУ Планоф 
учебный год 
производствен 
санитарно-про 
сведения всех 
началом учебн 

:убъекты производственного контроля, организационные методы, 
контроля 

производственного контроля за организацией и качеством питания в ДОУ 

пцеблока (кухни); 
мещения; 
ше оборудование; 
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рганизации общественного питания населения» при приготовлении и 

продукции; 
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(Приложение 1), который разрабатывается с учетом Программы 
ного контроля за соблюдением: санитарных правил и выполнением 
гивоэпидемиологических (профилактических) мероприятий и доводится до 
тленов коллектива дошкольного образо 
ого года. 

вательного учреждения перед 
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контроля орг; 
- за тактично^ 
мероприятий 
- за качествен 
- за обоснова 

-анизации и качества питания в дошколь: 
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дошкольного 
- изучать пр 
питания в М 
организацией 
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питания воспитанников в группах, др 
•анизации питания, наблюдение режим 
>ды и принимать управленческие реше 
:мый работник МДОУ имеет право: 
контроля и критерии оценки его деяте 

содержание, виды, формы и методы ко 
но знакомиться с выводами и рекомен 
комиссию по трудовым спорам при не 

•ивного контроля. 

6. Докумен 

6.1 .ВМДО 
Положение 
- настоящее 
питания в IV 
- договоры 
- гигиениче 
- основное ] 
- ежедневно 
- Ведомост! 
2.3/2.4.3590 
заполняете: 
- Журнал у 
- Журнал б 
Журнал брг 
- Журнал у 
СанПиН); 
- Журнал у 
СанПиН); 
- Журнал г 
оборудовав 
6.2. Перече 
- О введен! 
дошкольно 

я, проверяюще 
жностными о1 

литическими 
ринимающих) 

йповых помещ 
рганизацией хр 
чи блюд из пи: 
угих мероприя 
ных моментов 
ния. 

льности; 
нтроля; 

Дациями прове 
согласии с рез 

ация 

У должны быть следующие документы 
эб организации питания в МДОУ; 
Положение о производственном контра 
ДОУ; 

fca поставку продуктов питания; 
:кий журнал (сотрудники); 
;-х недельное меню, технологические к. 
е меню с указанием выхода блюд; 
контроля за рационом питания детей 

-20). Документ составляется медработн 
ежедневно. 

*кета посещаемости детей; 
ракеража скоропортящейся пищевой пр 
.кеража готовой пищевой продукции (в 

1 !ета температурного режима холодильн 

!ета температуры и влажности в складс 

•снеральной уборки, ведомость учета об 
ия. 
нь приказов: - Об утверждении и введе. 
и в действие примерного 2-х недельно 
го образовательного учреждения; 

ном образоватр 
во время про 

льном учреждении; 
ведения контрольных 

и деятельност и работника; 

ее лицо имеет право: 
бязанностями работника 
материалами; 
участие в организации 
;ений, наблюдение за 
анения продуктов, 

щеблока в группы, 
:тий с детьми по 

эяющих лиц;-
ультатами 

по вопросам с 

арты кулинарн 

(Приложение Is 

иком детского 

одукции (в со» 
соответствии 
ОГО оборуДОВ! 

ких помещени 

ние в действие 
о меню для во 

рганизации питания: 

эле за организацией и качеством 

ых изделий (блюд); 

13 к СанПиН 
сада каждые 10 дней, а 

Ответствии с СанПиН); 
СанПиН); 

ния (в соответствии с 

ях (в соответствии с 

работки посуды, столовых приборов, 

настоящего Положения; 
спитанников 



- О контроле 
- Об утвержд 
6.3. Журналь: 
печатью учре 

7. Заключит 

7.1. Настоящ 
на Общем со 
приказом зав 
7.2. Все изме 
письменной 
Федерации. 
7.3. Положег 
положения. 

за организацией питания; 
:нии режима питания; 
в бумажном виде должны быть прону: 

ждения. Возможно ведение журналов 

ельные положения 

е Положение является локальным нор: 
эрании трудового коллектива и утверж 
едующего дошкольным образовательны: 
нения и дополнения, вносимые в насто 
]юрме в соответствии действующим законодательству 

мерованы, про 
электронном 

мативным акте 
дается (либо в 

м учреждени 
тщее Положен 

ие принимается на неопределенный ср эк, действует до принятия нового 

шнурованы и скреплены 
виде. 

>м МДОУ, принимается 
родится в действие) 
ем. 
ие, оформляются в 
м Российской 



Пл ш производственного контроля за ор ганизацией п 

Приложение 1 

ахания в ДОУ 

№ Объект кон: роля Периодичность Ответст 
исполш 

венный 
1тель 

У четно-отчетная 
документация 

1. Вход ной контроль качества и безопасности 
продовольственного сырья и пиг Ц 

поступающего 
2вых продукте 

на пищеблок 
в 

Документац 
поставщика 
поставки пр 
питания 

ия 
на право 
одуктов 

При 
заключении 
контрактов 

Заведуй >щий МДОУ Контракт(ы) на 
поставку 
продуктов 
питания 

Сопроводит 
документац 
поставку пр 
питания, сы 

ельная 
тя на 
эдуктов 
рья 

Каждая 
поступающая 
партия 

Заведуй )ЩИЙ хозяйств ом Товарно-
транспортные 
накладные, 
журнал 
бракеража 
скоропортящейся 
пищевой 
продукции 

Условия 
транспорти] )ОВКИ 

Каждая 
поступающая 
партия 

Заведук 
хозяйст 
KOHTPOJ 

организ 
качеств 
бракера 
продую 

)ЩИЙ 

вом, комиссия 
[ю за 
ацией и 
ом питания, 
жу готовой 
щи 

по 
Акт ( при 
выявлении 
нарушений) 

2.: контроль качества и безопасность вь шускаемой nj юдукции 
Качество го 
продукции 

ГОВОЙ Ежедневно Комисс 
за оргаг 
качеств 
бракера 
продую 

ия по контрол! 
[изацией и 
ом питания, 
жу готовой 
щи 

о Журнал 
бракеража 
готовой 
продукции 

Суточная и] )оба Ежедневно Комисс 
за оргаг 
качеств 
бракера 
продую 

ия по контрол! 
гизацией и 
ом питания, 
жу готовой 
щи 

О Наличие 
маркировки на 
пробах 

3. Контрол! рациона питания, соблюдение санш 
процессе 

арных норм 1Е 1 технологическом 

Рацион пит; 1НИЯ Постоянно Комисс 
за оргаг 
качеств 
бракера 
продую 

ия ПО контрол! 
[изацией и 
ом питания, 
жу готовой 
щи 

0 Меню 

Наличие 
технологии* 
нормативно 
техническо! 

:СКОЙ И 

i 

Постоянно Комисс 
за оргаг 
качеств 
бракера 

ия по контрол} 
изацией и 
эм питания, 
жу готовой 

О Технологические 
карты 



документац ш продую щи 
Закладка пр 
питания 

одуктов Постоянно Комисс 
за оргаг 
качеств 
бракера 
продукг 

ия по контрол! 
:изацией и 
dm питания, 
жу готовой 
щи 

о Меню 

Соответств! 
приготовле! 
технологии^ 

е 
:ия блюда 
ской 

Постоянно Комисс 
за орган 
качеств 
бракера 
продукг 

4Я по контроль 
изацией и 
>м питания, 
жу готовой 
;ии 

э Технологические 
карты 

4.1 контроль за ( облюдением условий и сроков хране 
продукции) 

ШЯ продукте] i (сырья, кулинарной 

Помещения 
хранения пр 
соблюдение 
сроков реаш 

для 
одуктов, 
условий и 
нации 

Ежедневно Заведу к щий хозяйств* )М Журнал учета 
температуры и 
влажности в 
складских 
помещениях 

Холодильно 
оборудована 
(морозильнь 

е 
re камеры) 

Ежедневно Заведу] с щий хозяйстве )м: Журнал учета 
температурного 
режима 
холодильного 
оборудования 

5. Конп роль за условиями труда состоянием производств! :нной среды 
Условия тру 
производств 
среда пищеб 

да, 
гнная 
тока 

Ежедневно Заведу! о щий МДОУ Визуальный 
контроль 

Условия тру 
производств 
среда группе 
буфетной 

т , 
;нная 
вой 

Ежедневно Заведу! о щий МДОУ Визуальный 
контроль 

6. Контр оль за стоянием помещений пишебл с ка, групповы х пом[ещений 
Инвентарь и 
оборудовани 
пищеблока, i 
буфетных 

е 
рупповых 

1 раз в неделю Заведуь 0 щий хозяйстве м Визуальный 
контроль 

Состояние П( 
пищеблока, i 
помещений 

>мещений 
рупповых 

Ежедневно Заведую ций хозяйство м Визуальный 
контроль 

7. Контроль : !а соблюдением санитарных и протш г.оэнидемичес сих мепоппиятий 
Сотрудники 
пищеблока, \ 
пищи 

аздатчики 
Ежедневно Медицш (екая сестра Санитарные 

книжки, 
гигиенический 
журнал 

Соблюдение 
противоэпид! 
мероприятий 
пищеблоке, г 
буфетных 

:мических 
на 
эупповых 

1 раз в неделю Медициг екая сестра Инструкции, 
журнал 
генеральной 
уборки, 
обработки 
посуды, столовых 
приборов, 
оборудования 


