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•ложение разраоотано в соответствии со статьями 37.41, пунктом 7 статьи 79 
«скои Федерации № 273-Ф3 "Об образовании в РФ", Федеральным законом 

санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», Сан ПиН 
«Санитарно- эпидемиологические требования к организации 

I П ™ населения» (Постановление Главного государственного 
^опг °Т X СП 2.4.3648-20 «Санитарйо- эпидемиологические 
— а ц и я м воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и 
становление Главного государственного санитарного врача РФ от 28 09 W 

- о м минисгерства здравоохранения и социального развития Российской 
Министерства ооразования и науки Российской Федерации от 11 марта 201 7 
178 «Методические рекомендации по организации питания обучающихся й 

ложе™, пЯ , образовательных учреждений». 
™ 0 р г а н и з а ш и п и т а н м » МДОУ разработано с целью создания 

у Г е L Z T m m m m П 0 Я Й ? Ц е Н И 0 Г О ' З Д ОР°В 0 Г О ™ ™ я воспитанников в 
укрепления здоровья детей, недопущения возникновения групповых 

[ ; м
 И неинФек1даонных заболеваний, отравлений в дошкольном 

е в М Я о Т И е ° П р е Д е Л Я е Т 0 С И « цели и задачи организации ш ^ и и я 
W f ̂ ™ Г Г а е Т Т Р е б ° В а Н И Я К питания детей, порядок 
[уктов, условия И сроки их хранения, возрастные нормы питания 

И У Ч е Т а ~ В — саду, определяет 
h v Z Z e Z n о™ ' ; т

ф Ш 1 а н С И р 0 В а г а е Р а с х о Д°в на питание в дошкольном 
поставки п do л vk-тп Т У Ч е Т И ° - 0 Т Ч е Т Н у Ю д о к У м е н тацию по питанию, поставки продуктов определяется муниципальными контрактами или 

поставка продуктов питания осуществляется в порядке установлен™ SaKOHOM № 4 4 - Ф Ч пт fK f ! 4 i n r r , , "Упадке, усыновленном 
um н t крл от UD.U4.20br е и з м е н е н и я м и на 8 маптя ">то ™„о 

IX и муниципальных нужд» на договорной основе, как за счет СОСЛ-ГР 

-И 1 С = ™ 

Z Z 7 n t p M * ™ « в осмо? ; 
ОМ Российс о Т 2 е „ , „ Г р Г у> В а К Ц 1 Ш а Ц Ш О прадусмотренньм 

соответствующий 
Ш " ™ - л о к а долж,,ь, соответствовать П,„П„11 2 „ T Z -

щевой продукции производится В еклалское r,m„>,„. 0 2 1 2 0 1 1 
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соответствующие журналы, 
в соответствии с основным меню-требованием, 
учетом рекомендаций Сан Пин 2.3/2.43590-20,' 

основного меню ежедневно на следующий день с о е т а в ^ т с Г Г е ш о 
утверждается заведующим. Меню-требование является основным 

[я приготовления пищи на пищеблоке. Объем пищи Должен соответствовать 
енка, а выход блюд - меню-требованию. Разрешается организация 

полдника с включением блюд ужина и с распределением калорийности 

щиеся в лечебном или диетическом питании, приносят готовую пищу вд 
ндивидуальное меню ня в , „ m u на них не составлять 
ся замена одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных издоии. па 
:щевои продукции, блюд и кулинарных изделий в сфотвегсгвии с Сан Пин 
(замены продуктов питания на равноценные по пищевой ценности) только 

согласованию с руководителем 
:чения преемственности питания, родителей информируют об аТоТтаменте 
нка, вывешивал меню в раздевалке группы, с указанием полного 

олюд, и х выхода 
[отвращения размножения патогенных микроорганизмов готовые блюда 

о т о Г о Г Г г Г , Н 6 ,П° З Д Н е е 2 Ч а С ° В С М С Г е н т а изготовления. 
Л ' - С П и щ е б л о к а Разрешается только после комиссионного 
И занесения записи результатов оценки готовых блюд в бракеражный 

же согласно графика выдачи готовой продукции. Заявка на количество 
предоставляется при составлении меню и уточняется не позднее 09-00 
• Объем приготовленной пищи должен соответствовать количеству детей и 
Лх порции; пища подается теплой - температура первых и вторых блюд > 50-

И б е 3 0 П а С 1 К ) С Т Ы 0 п Р и г о т о в л е н н ы х блюд отбирается 
г н п Г Т ооеззараженные емкости от каждой партии приготовленной 
>лном объеме порции и храниться в отдельном холодильнике в течении 77 

ия питания детей в группах. 
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специальную одежду для получения 
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и раздачи ггащи; 
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дети 

контроля 
приобретения продуктов, учета питания, поступления и 
яств на продукты питания, 

гизации контроля за соблюдением законодательства в сфере защиты прав 
и благополучия человека при организации питания в учреждении 
руководствуется Сан Пин 2.3/2.43590-20 «Санитарноэпидемиологические 

организации общественного питания населения» (Постановление Главного 
ого санитарного врача РФ от 27.10.20. № 32 ), СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
теские требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 
тетей и молодежи» (Постановление Главного государственного санитарного 

] ф от 28.09.20, Ко 28) 
юнительном выполнении рациона питания и отсутствии замен контроль за 
^ рациона питания детей заключается: - в контроле (по меню-требованиям) 
ем в течение 4-недельного перибда действия рациона питания J 
разнообразия ассортимента продуктов питания: кисломолочных напитков и 
сов фруктовых, творожных изделий, а также овощей и фруктов и « t 

=ли фактический рацион питания существенно отличается от утвержденного 
циона питания, проводится систематический ежедневный анализ рациош 

М е н ю и меню-требований) по всем показателям пищевой ценности и 
^ м ы х продуктов, результаты которого заносятся в ведомость для а « 

набора продуктов, а также расчеты пищевой ценное™ рацшна 
чебного г о д а заведующий издает приказ о назначении ответственного за 

определяет его функциональные обязанности 

« н Г л о В Н а К 0 П Й Т е Л Ь Н 0 Й В е « ™ - Записи в ведомости н р о и ~ я 
ервичных документов в количественном и суммарном выражении. В конце 

В ведомости подсчитываю тся ' итоги. 
'ющий день, контроль ответственный составляет меню-требование на следз 

K Z Z r K m С 6 С Т Р а " М е Н Ю С 0 С т а 1 * ^ «а осно ™ = детей 
подают воспитатели !1а следующий ,СИ1 

•ижения численности детей, если закладка продуктов для ппшчпов 
mm отпускаются другим детям, как дополнительное'питан, г л » 

с|таршего дошкольного и младшего дошкольного возраста в ввде увел имения 

ю больше детей, чем было заявлено на день, то для всех детей уменьшают 

е н Х ' н а Г ° Т В е Т С Т В И И С К О Л И Ч е с т в о м прибывших детей (на о б е Г п " 

™ — п е о б х я о йцо м о с т ь + г продЧ 
! С Я Ц а В С Т 0 И М 0 С Т И Д И е в н о г о рациона питания допускаются отклонения'-от 
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и действ\с"1 

аясь на 
•ш учреждением, в целях осуществления контроля 

доставляемых продуктов и соблюдения сан 
ж приготовлении и раздаче нищи в М Д О У создается 
эмиссия, 
эмиссия: 
:озяйетвом 
работник 

родительской общественности 
•миссия: 
гвом поступающей продукции; 
за соблюдением правил личной гигиены-
шолептическую оценку готовой пищи, т.е. определяет ее цвет, запах, вкус' 
жесткость, сочность и т.д. с записью в журнале «Бракеража готовой 

меет право приостановить выдачу готовой нищи на грушы. в олуше 
;их-либо нарушений, до принятия необходимых мер но устранению 

'ветствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и 

детей; 
(МОМ отбора и хранение суточной пробы. 
нноеть за организацию питания возлагается на работников ЦОУ в 
функциональными обязанностями: 

работник: 
- I — - — — 10-ти дневного; 

риготовления пищи, соответствие ее физиологическим потребностям детей 

кии 
ние ежедневного меню - требование на осно 

пищевых качествах согласно 10-ти 
•лирует организацию работы 
контроль сроков реализации продуктов питания и ка 

дневного меню; 
на пищеблоке; 
чества приготовления 

[рдением правил личной гигиены работниками пищеблока-
присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд' 
тветствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и 

детей: 
бракеража готовой 

состояние 
личной гигиены 

кухне с отметкой 

ведение 

в 

продукции: 
пищеблока: 

работников; 
журнале; 

журнала 
санитарное 

соблюдение правил 
1Дку продуктов на 
питания в группах. 

ш хозяйством: 
иПиН 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20, инструкций по МДОУ 
онтроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, 

и разгрузке продуктов питания-
'Игодность складские и другие помещения для хранения продуктов, а также 

и х хранения; 
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- качество 
- отбор еуто 
- соблюдение СанПиН 
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сертификатов соответствия продуктов питания. 
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6. Разграничу 
6.1, Распредел 
медицинским 

6,2. Руководит^. 
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ше компетенции по вопросам организации нитаин 
. н и е обязанностей по организации питания между р 
работником, заведующим хозяйством, работниками п 

должностной 
ль МДОУ создаёт условия для организац 
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але бракеража сырых 

Повара 
пищи, соблюдение 
готовой продукции 

технологии 
с указанием 

2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20, инструкций по МДОУ. 
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