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|.4. Организация питания в дошкольном образовательном учреждении
осуществляется на договорной основе с ((поставщиком) как за счёт средств
родителей (законных представителей) воспитанников, согласно
постаноВлениЯ АдминиСтрации Симферопольского района от 15. 12.2020года
Jф 78зп.

1.5. ГIорядок поставки продуктов определяется
и (или) договором.

1,6. Закупка и поставка продуктов питания
},становленном Федеральным законом J\Ъ

изменениями на З0 декабря 2020 года <О контрактной системе в сфере
закупок товаров, работ

присмо,гр и 'уход за детьми в дошколъном образовательном у{реждении.
|.7, Организация питания в детском саду осуществляется штатными
работниками дошкольного образовательного учреждения.

2. Основные цели и задачи организации.питания в доу
2,|. основной целью организации питания в доу является создание
оптимальных условий для укрепления здоровья и обеспечения безопасного и
сбалансированного питания воспитанников, осуществления контроля
необходимыХ условиЙ для организации питания, а также соблюдения
условиЙ поставкИ и хранения продуктов в дошкольном образовательном
\ чреждении.

2.2. Основными задачами при
являются

* обеспечение воспитанников

организации питания воспитанников ДОУ

физиологическим потребностям
питанием, соответствующим возрастным

в рациональном и сбалансированном
питании;

* гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемых в питании:

* гrрелупреждение (профилактика) среди воспитанников дошкольного
образовательного учреждения инфекционных и неинфекционных
заболеваний, связанных с фактором питания;

услуг для обеспечения государственных и
, договорной основе, как за счет средств бюджета,
платы родителей (законных представителей) за

муницип€uIьным контрактом

осущестЬляется в порядке,
44-ФЗ от 05.04.2013г с

муницип€}JIьных нужд) на
так и за счет средств

* шропаганда принципов здорового и 
'rолноценного 

питания;



* анализ и
обеспечении

деятельности;

оценка уровня профессион€Lлизма лиц,
качественного питания, по результатам

* разработка и соблюдение нормативно-правовых актов ДОУ в час.l
организации обеспечения качественного питания дошкольно
образовательном учреждении.

участвующих
их практическ(

соответствии Q их возрастом

по нормам, утвержденны

3. Требования к организации питания воспитанников

З. l. Щошкольное образовательное учреждение обеспечивает гарантированн(
сбалансированное питание воспитанников в
временем пребывания в детском саду
санитарными нормами и правилами.

3.2. Требования к деятельности по формированию рациона и организаци
ПИТаНИя детеЙ в !ОУ, производству, реализации, организации потребленл
продукции общественного питания для детей, посещающих дошкольн(
образовательное учреждение, определяются санитарн(
эпидемиологическими правилами и нормативами, установленным
санитарными, гигиеническими и иными нормами и требованиями, Е

соблюдение, которых создаёт угрозу жизни и здоровья детей.

3.З. Лица, поступающие на работу в организации общественного питани.
должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения им
профессиональной гигиенической подготовки и аттестаци]
пре-]варительных и периодических медицинских осмотров, вакцинаци]
\ становленным законодательством Российской Федерации.

j.-+, Для исключения риска микробиологического и пар€витарноt
загрязнения пищевой гrродукции работники пищеблока обязаны:

* оставлять в индивидуальных шкафах или специаJIьно отведенных места
о.]ежду второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а также иные личны
в€щи и хранить отдельно от рабочей одежды и обуви;

* снимать в специ€шьно отведенном месте рабочую одежду, фартук, головно
}'бОр При посещении туалета либо надевать сверху х€Lлаты; тщательно мы1

руки с мылом или иным моющим средством для рук после посещения ту€rле:

* сообщать обо всех случаях заболеваний кишечными инфекциями у члено
семьи, проживающих совместно, медицинскому работнику ил
ответственному лицу предприятия общественного питания:

* использовать одноразовые перчатки при порционировании блюl
ПриГотовлении холодных закусок, c€lJIaToB, подлежащие замене на новые пр



нарушении их целостности и после санитарно-гигиенических перерывов в

работе.

з.5. Оборудование и содержание пищеблока должны соответствовать
санllтарным правилам и нормам организации общественного питания, а
также типовой инструкции по охране труда при работе в пишеблоке. Посуда,
llнвен,гарь, тара должны иметь соответствующие санитарно-
эпllJемиологическое заключение. Дтtя приготовления пиши используется
э.-t е ктрооборудование.

-].6, Пиrцеблок для приготовления пиши должен быть оснащен техническими
сре-]ствами для реализации технологического процесса, его части или
те\Fiо.jогической операции (технологическое оборудование), холодильным,
\IL)еЧНыlч1 оборулованием, инвентарем, посудой (одноразового ислользования,
:lplt необходимости), тарой, изготовленными из материалов,
t^оответствующих требованиям, предъявляемым к матери€шам,

контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих
ll _lезлlнфицирующих средств и обеспечивающими условия хранения,
Ilзготовления rrищевой продукции.

_i. l. Вн},тренняя отделка rrроизводственных и санитарно-бытовых помещ ений
ПltШеб.lОка должна быть выполнена из материалов, позволяющих проводить
еже_]невную влажную уборку, обработку моющими и дезинфицирующими
сре_]ства},Iи, и не иметь повреждений.

-r.E. Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции должен
tlбрабатЫватьсЯ и храниТься разДельнО в производственных цехах (зонах,
r частках). Столовая И кухонная посуда И инвентарь одноразового
ilспо-lьзования должны применяться в соответствии с маркировкой по их
ГlРlt\lеНениЮ, Повторное использование одноразовоЙ посуды и инвентаря
]апрещается.

-].9. Система приточно-вытяжной вентиляции пищеблока должна быть
tlборrдована отдельно от систем вентиляции помещений, не связанных с
t,l р го н lt з aци ей пит ания, включ ая санитарн о -бытовые помещения.

a

-1.10, Зоны (участки) и (или) размешенное в них оборудование, являющееся
;lСТоЧниками выделения газов, пыли (мучной), влаги, тепла должны быть
tlборr дованы локальными вытяжными системами, которые могут
.1рltсоединяться к системе вытяжной вентиляции производственных
.lоrtещений. Воздух рабочей зоны и параметры микроклимата должны
соотве,гствовать гигиеническим нормативам.

].1 l. Складские гIомещения для хранения продукции должны быть
чlбОРУдованы приборами для измерения отцосительной влажности и

q



те\Iпературы воздуха, холодильное оборулование - контрольными
тер\Iо\tетрами. Ответственное лицо обязано ежедневно снимать показания

прIrборов учёта и вносить их в соответствующие журн€шы (Приложение 12).

Жl рна-lrы можно вести в бумажном или электронном виде.

_r.l]. В помеrцениях гtищеблока не лолжно быть насекомых и грызунов, а

IаК/i,е Не ДОЛЖНЫ СОДеРЖаТЬСЯ СИНаНТРОПНЫе ПТИЦЫ И ЖИВОТНЫе,

j.l3. В производственных помещениях не допускается хранение лиЧНыХ

вещеI"{ и комнатных растений.

4. Порядок llоставки продуктов

-i.l. I-Iорядок поставки продуктов определяется договором (контрактом)

\1e/t\_]\, поставщиком и дошкольным образовательным учреждением.

j ]. Поставщик поставляет товар отдельными партиями по заявкам

.tlшко_-Iьного образовательного учреЖДенИя, с МоМеНТа ПоДПисанИЯ

:it]Hl P?KT8.

-: ]. I IocTaBKa товара осуществляется путем его доставки поставщиком на

.-K.laJ. продуктов дошкольной образовательной организации.

-:.-+. Товар передается в соответствии с заявкой ДоУ, содерЖаЩей ДаТУ

_. tr 
" 

г&вкl1, наименоtsание и коJlичество товара' подлежащего досТаВке.

_ j. 1-ранспортировку пищевых продуктов проводят в условиях,
с,бесttечивающих их сохранность и предохраняющих от Загрязнения.

_1trc г&вк& пищевых продуктов осуществляется специализированным

э.]нспортом, имеющим санитарный шаспорт.

.:.б. Товар должен быть упакован надлежащим образом, обеспечивающим его

.'t'l\P&HHOCTb ПрИ ПереВоЗке и хранеНиИ.

:.-. На упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в

; оо т ветствии с требован иями законодательства Российской ФеДеР аЦИИ.

j,E, продукция поставляется в одноразовой упаковке (таре) производителя.

-i.9. IIрием пиц{евой продукции, в том числе продовольственного сырЬя, на

:ittщеблок должен осуществляться при наличии маркировки и

товаросопроводительной документации, сведении об оценке

(подтверждении) соответствия, предусмотренных в том числе техническими

регламентами. В случае нарушений условий и режима переВоЗКИ, а ТаКЖ€

отсутствии товаросопроводительной документации и маркировки пищевz},

продукция и продовольственное (пищевое) сырье на пищеблоке н€

принимаются.

,



-,lU. Перевозка (транспортироваrrие) и хранение продовольственноI
,rltшевого) сырья и пищевой продукции должны осуществJIяться
.- ti t] Т В е т С тв и и с тре б ован иями соотв етствую щих техниче ских регламентов.

-.1 1. Входной контроль поступающих продуктов осуществляет(
!,:зетственным лицом. Результаты контроля регистрируются в журнаJ
5 ;' з кер а,ка с коропортяtцихся п иlliевых rrродуктов, поступающих на пищеблс

-]О}'(Приложение 1).

5. }-с.-rовtIя и сроки хранения продуктов, требования к приготовленной
ПИще

-' - JocTaBKa и хранение продуктов питания должны находиться под строги
:.t1::Tpo.1e\I ЗаВеДУЮщеГо, ПоВара и кладовщика ДОУ, так как от этого зависл
:. :чество приготовляемой пищи.

r .], Пrtшевые продукты, постугIаIощие в дошкольное образовательн(

" 
-1'-1e/K-],eH1,1e, ИМеЮТ ДокУМеНTы, ПоДТВерЖДаЮЩИе их ПроисХоЖДеНи

:.; чCr--TBo ll безопасность.

-<.-]. Не допускаются к приему пиIцевые продукты с признакам

-з -рliрокачественности, а также продукты без сопроводительны
-tr:i\ \IeHToBl ПоДТВержДаЮщих их качество и безопасность, не имеющр
'.1j:lкIlровки, в случае если наличие такой маркировки гIредусмотрен
: -::toHoJ&TeJbcTBoM Российской Федерации.

: - Jокl-rrентация, удостоверяющая качество и безопасность продукци1
].:-'-:1кIlровочные ярлыки (или их когrии) должны сохраняться до окончанIz
: J]_-l Ilзации продукции.

: -<. Сроки хранения и реализации особо скорогIортящихся продуктов должн
, _',5.:ю-]аться в соответствии с санитарно-эпидемиологическими гIравилами
:: tr'-1 \ 1 iTlt Вами СанПиН.

j.t,, ]ошкольное образовательное учреждение обеспечено холодильным
r::---\Iера\Iи. Кроме этого, имеются кладовые для хранения сухих продуктоr
.,:Ill\ КаК МУКа, СаХаР, КРУПЫ, МаКаРОНЫ, КОНДИТеРСКИе ИЗДеЛИЯ, И ДЛ

.r 3u]ШЁL|i.

j.-. Складские помещения (кладовые) и холодильные камеры необходим
.' t'l_]СРЖ&ТЬ В ЧИсТоТе, хорошо ПроВеТрИВаТЬ.

-{.8. Для предотвращения размнох(ения патогенных микроорганизмов Е

_]оп\,скается:

* 
раздача на следующий день готовых блюд;

6



* за\Iораживание нереализованных готовых блюд для последующей
:з.]*lIIзации в другие дни;

' :lрIlв"-Iечение к пригоТовлениЮ порционИрованиЮ и раздаче кулинарных
,l)__e.ll1l"l tIосторонних лиц, включая персонал, в должностные обязанности
."- . tr],lОГО Не ВХОДЯТ'УКаЗаННЫе ВИДЫ ДеЯТеJIЬНОСТИ.

] ,] В цеrIях контроля за риском возникновения условий для размножения
- -:.trГiННЫХ МИКРООРГаниЗМов необходимо вести ежедневную регистрацию
.. ,-.-:;зете.lей температурного режима хранения пишевой продукции в
,-t--.trfli-]bНo\{ оборудовании и складских помешениях на бумажном и (или)

, 

"-,. 
_'JoHHo\,I носителях и вJIажности - в складских помешениях

.];.-itl\1CH.]\ е]\Iые образцы приведены в Приложении 12).

_'_,. С целью минимизащии риска теплового воздействия для контроля
- -'.:-lе]_]ат\'ры блюд на линии раздачи должны использоваться термометры.

: . .. Теlrпература горячих хtидких блюд и иных горячих блюд, холодных
_ .,_\З. напl{тков, реализуемых через раздачу, должна соответствовать
. -,. :: tr.lОГItЧеСКИМ ДОКУМеНТаМ.

б. Норrrы питания и физиологических потребностей детей в пищевых

вещес"I,вах

. :l'l],{r_]eНHoМy ЗаВеДУЮЩИМ ДеТСКИМ СаДоМ режиму питания в зависимости
- - -].lIIТеjlЬносТИ ПребыВания ДеТей В ДошкоЛЬноМ образователЬноМ
. :1:ел\_]енrlи (Приложение 2).

- I]ttтание детей доJIжl]о осуществляться в соответствии с меню,
. . :j'_'А_j,снным заведующим дошкольным образовательным учреждением. В
-. -]е ПРИВЛеЧеНИЯ ПРеДПриятия общественного питания к организации

,: _::lltя де,гей в доу, меню должно утверждаться руководителем
:i - __ J |rI If lия общественного питания, согласовываться заведующим детским

,.:Ъ]i1. В случае если в организации питания детей принимает участие
:: _.:citf\ 0;iьный предприItиматель. меню должно утверждаться
:: __. : 3I lf\ aJIЬHыM предпринимателем' согласовываться заведующим детским

_]. _\1еню является основным документом для приготовления пищи на
,:,,еб.lоке дошкольного образовательного учре}кдения.

Вносиr,ь изменеFIия в у,гверrкдённое меню, без согласования с
_: : j_]\ юш{им дошкольньiм образоватеJIьным учреждением, запрещается.
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^ _{ ГIрlr необходимости внесения изменений в меню (несвоевременный заво:
_.'_^ц'_-\кtов, недоброкачественность продукта) медицинской сестрой до\
- -..1В-lяется объяснительная записка с указанием причины. В меню вносятсl
,.:'.:jНеНrlЯ И ЗаВеРrIЮТСЯ ПОДПИСЬЮ ЗаВеДУЮщего детским садом. Исправлениl
:'.l З:l:L] Не .]оПУскаЮТся.

- '- L)t'HoBHoe МеНЮ ДОJlЖно разрабатываться на период не менее двух недел]
_ .:1ето\1 режима организации) для каждой возрастной группы детеi
_ l,:.t\\1сн_]r,елtыЙ образец приведен в 11риложении 3).

\ IЭССа порций для де,гей доJIжны строго соответствовать возраст)
,- ]:,,i.1 (ПрtlJо;кение 4).

) Ilгrr составлении MeHIo для детей в возрасте от 1 года до 7 леl
. ,: , , э_ 3:]еТсЯ:

-:]j-I-1ес\точный набор пролуктов для каждой возрастной группь,
_ _.-,:....,l,eHrre 5 );

-ъlj,,.: б.-rюд JJя каждой возрастной группы (Приложение 6);

:-. _ . |.1эt фttзttо"lогических потребностеЙ

:l .,,.1bi потерь при холодной и тепловой обработке продуктов;

_ _. ,,r_,_] I-ol oBbix блrод;

:l. t".1ы взаLt\Iозаменяемости Ilродуктов при приготовлении блюд;

:з,-1ованI.1я Роспотребнадзора В отношениИ запрещённых продуктов и
-. _. IlсПоJЬЗоВание коТорыХ МоЖеТ сТаТЬ причиной ВоЗНИкноВениЯ

- -- ,__trLlно-к}.1шечного забо.тlеваFIия иJrи отравления (Приложение 7).

9- tопускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и
1_1llндрных изделий на иные виды пищевой продукции, блюд и кулинарных
l:е_-lиЙ в соответствии с таблицеЙ замены пищевоЙ продукции с r{етом ее

l,эtlй ценности (Приложение 8).

\IеНЮ .цопускается корректировать с учетом климато-географических,
a- 

.- --,,,"':j,1-IЬНЫх, конфессионаJlьных итерриториальных особенностеЙ питания
"-, :. - r,нllя. при условии соблюдения требований к содержанию и

- -tliлению в рационе питания детей основных пищевых веществ
_ ":.:. t-lrl,ение 9).

- ']a\н\ трI]ентами в эндемичных по нелостатку отдельных микроэлементов
- j :,,\iЗ\ в меню должна использоваться специализированная пищевая
: - _,, (цltя промышленного выпуска, обогащенные витаминами и
,.: .]t-i).le\IeHTaMи, а так){tе витаминизированные напитки промышленного
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: : .," -:,.]. Вtлтаминные напитки должны готовиться в соответствии с

_ . __.__ _:€\1ы\Iи инструкциями непосредственно перед раздачей. Замена

: . _:'.l.::iIlЗаЦии блюд выдачей детям поливитаминных препаратов не

_ . ':::еТся. В ЦеЛяХ ПрофиЛакТИки йододефицИТныХ сосТоЯний У ДеТей

_ : ],: Iiспользоваться соJIь поваренная пиЩеВаЯ ЙОДИРОВаННаЯ ПРИ

, . _,з.IеHIII,I блюд и кулинарных изделиЙ.

- - _ r..*-lя обеспечения ПрееМсТВенНосТИ ПИТанИя роДиТеЛей (законных

. - - - . --.ЗilТе.lей) ИнфорМИрУЮТ об ассорТиМеНТе ПИТания ребёнка.
_-.: :. .:З.]еГся на раздаче и в lIриёмных группах (холле,'группоВоЙ ячеЙке)

- - _. :. ".1я I1нформация:

_ : - -евное \1еню основного (организованного) питания на сутки для всех

: , . _.,.::bI\ групп детей с указанием наименования приема пищи,

,:-_\3;1нllя бrюда, массы порции, калорийности порции;

- -" _ -:;l наJичИИ Де1ей В ДошкоЛЬноМ образоваТеЛЬноМ УЧреЖДеНии,

- _ ,:\ реко\lенДацИИ По сПецИаЛЬноМУ ПИТанИЮ, В МенЮ обязательно

: " - -:i . g-я бrюда диетического питания.

-, ..q _]етей. нуrrtдающихся в JIечебном и диетическом питании, должнО

. ; _ _ . _:э.,снны\lи ролителями (законными представитеЛяМИ РебеНКа)
" _:: l'::l1Я\II1 ]еЧаШ{еГО ВРаЧа.

: , i;rIlBtt:)iaлbнoe меню должно быть разработано специ€LлИстом-

- , _.. t-l\I С \ ЧеТоМ ЗабоЛеВания ребенка (По наЗНаченияМ ЛеЧаЩеГо Врача).

_л;.tl. н\/iдающиеся в JIечебном иlили диетическом питании, вправе
,.-__:_ ji по ilндивидуальному меню или rrищеЙ, принеСёННОЙ ИЗ ДОМа. ЕСЛИ

. :"-.,,. выбрали второй вариант, в детском саДу необходимО создатЬ

- | . a ., сJовия в специально отведённом помещении или месте.

З :._l:ILl3 .]етяМ рационоВ питания должна осущестВляться в соотвеТствиИ

_ _]:,].i_]L-нt]ы\,Iи индивидуальLIыми меню, под контроЛеМ ОТВеТСТВеННЫХ
о

_ ..._.: r-:.]Llснных в дошкольном образовательном учреждении.

: i.,-rнтроль качества питания (разнообразия), витаминизации блюд,

_" _._: -:,ii продУктоВ питания, кулинарной обработки, выхода блюд, вкусовых
, .: -:-. з пItши. санитарного состояния пищеблока, правильности хранения и

9
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-. Upr анlt]ация питания в дошкольном образовательном учреждении
- ],le:cecTpa или назначенное ответственное лицо в дошкольном

- _ - -,_-,\1 п]lтания, бракерах<у готовой гrродукции), должно проводить
_ - - - ;:::эII'1 oc\,IoTp работников, занятых изготовлением продукции питания

-1.1.,.lс с продовольственным сырьем, на наличие гнойничковых

- 
- :з_:.jItЙ кожи рук и открытых поверхностеЙ , тела, признаков
_;:"-.:онны\ заболеваниЙ. Результа,гы осмотра должны заноситься в

;::.:-.зскIlir ;.чрна"lт (рекомендуемыЙ образец приведен в Приложении 10)

" -.,j.:-]l, на JeHb осмотра, дол}кен соответствовать числу работников на
._;_э В с}lен\'.

,--l , .-..1lIечны\{и инфекциями, гнойничковыми заболеваниями ко}ки рук и
]: :.\, пLrверхностей ,гела, инфекционными заболеваниями должны

: _ -:-:.-, t,lтстрOняться от рабо,гы с пищевыми продуктами и могут по
- - : ]:._] :]]ботодателя быть переведены на другие виды работ.

- 
- , _:. .] t]В.-]енИе ПроДУкцИИ ДоЛЖно ПроИЗВоДИТЬся В сооТВеТсТВИИ с МеНЮ,

'- _ : -i:jНЫ\I ЗаВеДУЮЩИМ ДеТСКИМ СаДОМ ИЛИ УПОЛНОМОЧеННЫМ ИМ ЛИЦОМ,

;,.-чr_lt]гIlLIеским документам, в 1,ом числе технологической карте,
. _ _:HHbi\I И УТВеРЖДеННЫМ РУКОВОДИТеЛеМ ОРГаНИЗаЦИИ ИЛИ

:: - ].1r_rчснны}{ им лицом. В этом документе должна быть прописана
_ _ -,:.,, ]_1& горячих, жидких и иных горячих блюд, холодных супов и

. . -.. ,-L]L]TBeTcTBoBaTb их наименованиям, указанньiм в технологических
, -:-:\.

- , _-, *.i]о.lь организации питания воспитанников ДОУ, собпюдения меню
. _ * - . r.lяет заведующий дошкольным образовательным учреждением.

- l Пril формировании рациона здорового питания и меню при организации

. 
- ,,:: :eTel"l в ДОУ должны соблюдаться следующие требования:

:: _:ilte .]етей должно осуществляться цосредством ре€Lлизации основного
::оззнного) меню, включающего горячее питание, дополнительного

. l -.. :1 такяiе индивидуальных меню для детей, нуждающихся в лечебном

. ,- .::1еско_\{ питании с учетом требований, содержащихся в приложениях

- _: LэнПиIf 2.з12.4.3590-20.

, :,- ..t]-l,{rНo tIредусматривать распределение блюд, кулинарных, мучных,
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_ l:,, -' ]alК\ СКИ,

_ - , :-' i]e \leНee
первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) -

l00 г;
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: _ ,-l _:\of\ кции в составе не менее 3-х человек. РезУJIЬТаТы КОНТРОЛЯ

l : _ _:.::\ ются в журнале бракеража готовой пищевой продукции

.: -.'.З.ltеl1).

- \. 1.-.-з порционных б.тrтод дол}кна соответствовать выходу блюда,

: _'l'. ts \IеНЮ.

- ..:;, нзр\шении технологии приготовления пищи, а также в случае
- : . - _,.-.lt. б,-rюдо допускают к выдаче только после устранения
i : ; ] - ::.. эл\ к\ .l1,1нарных недостатков. Выдача ПиЩи на ГруППы ДеТскоГо саДа

- - _- . ..,:е:оТВраЩеНИЯ ВоЗникноВенИя и расПросТранения ИнфекЦионных

- - - _ j:.\ неIlнфекционных заболеваний (отравлениЙ) не допускается:

' _ 
-' ::.rЗ.]НIlе ЗаПреЩенных ПИЩеВых ПроДУкТоВ;

...э..енlIе на пищеблоке доУ творога и Других кисломолочных

. -. . _:. : Гак/\е блинчикоВ с МясоМ ИЛИ С ТВороГоМ, Макарон с рУбЛенныМ
; _ .:..э ,iB. \о"lодных напи,гков и морсов из плодово-ягодного сырЬя (беЗ
-: - :-:..ri: ,-lбработки), форшмаков из сельди, студней, паштетов, заJIивных

. , 
- 1.:1bl\ tt рыбных);

n 
, ,-:,- ;:. ;: \О]О.]НЫХ СУПОВ;

* _ "-: jt'BзHI{е остатков пищи от предыдущего приема и пиши,
- -.-----Y, ., .:..з:]Нtllt Н?К8НУНе:

, _::::\, проf\,ктов с истекшими сроками годности и явныМи ПрИЗНаКаМИ

- :- "- : _ :::ч.ственности (порчи);
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пищеблока детского
посуды, спецодеждой,

сада достаточным количеством столовоi
санитарно-гигиеническими средствами

оборулованием, и уборочным инвентаре)

контрактов на поставку продуктов питания поставщиком.

Работа по организации питания детей в группах осуществляетс,
восгIитателя и заключается]

безопасных условийлри подготовке и во время приема пиши;

культурно-гигиенических навыков во время гIриема пишI

ПplrB-reKaTb воспитанников дошкольного образовательного учреждениJ
пиши с пищеблока категорически запрещается.

tlepe: раздачей пиши детям помощник воспитателя обязан:

сто--Iы горячей водой с мылом:

J:l.цllаlьную одежду для получения и раздачи пиши;

по\Iещение:

стоJы в соответствии с приемом пиши.

cepвIrpoBкe столов могут привлекаться дети с 3 лет.

Во вре}lя р€шдачи пищи категорически запрещается нахождени(
в обеденной зоне.

. _.:::-i, б.lюд и прием IIищи ts обед осуtцествляется в следующеIч

ч-срвировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;

Ш блюдо;

первое блюдо;

::;,-аЖИВаЮТСЯ За СТОЛЫ И НаЧИНаЮТ ПРИеМ ПИЩИ;

r потребления воспитанниками ДОУ блюда, помощник воспитател,
со столов салатники;

присryпают к приему первого блюда:

охончании, помощник воспитателя убирает со столов тарелки из-поl
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второе блюдо;

шlщи заканчивается приемом третьего блюда.

В грl,ппах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык
приема пищи, докармливают.

8. Организация IIитьевого режима в ЩОУ

, ::зtri"i ре/kим в дошкольном образовательном учреждении, а также
- :- eHl1I1 NIассовых мерогrриятий с участием детей должен

с соблюдением следующих требований;

Осl шествляется обесгtечение питьевой водой, отвечающей
требованиям.

]l;: _ beBol-t режим должен быть организован посредством выдачи
пllтьевой воды или с использованием кипяченой питьевой воды.

Прш проведении массовых мероприятий длительностью более 2 часов

рбенок должен быть обеспечен дополнительно бутилированной
(негазированной) водой промышленного производства, дневной

rоторой во время мероприятия должен составлять не менее 1,5 литрана

tsrrr организации питьевого режима с использованием упакованной
зt]-]ы промышленного производства, кипяченой воды должно быть

на-Iичие посуды из расчета количества обслуживаемых
состава), изготовленной из матери€lJIов, предн€lзначенных для

с прtщевой продукцией, а также отдельных промаркированных
.Llя чистой и использованной посуды; контейнеров - для сбора

посуды одноразового применения.

}-паrсованная (бутилированная) питъев€uI вода доrтускается к выдаче

при н€шичии документов, подтверждающих её происхождение,
и качество, соответствие упакованной питьевой воды

требованиям.

Jопl,скается организация tlитьевого режима с использованием
воды, при условии соблюдения спедующих правил:

воду нужно не менее 5 минут;

ttsrз.]ачи детям кипяченая вода должна быть охлаждена до комнатной
непосредственно в емкости, где она кипятилась:

воJы в емкости для её раздачи необходимо проводить не реже, чем

-i часа. Перед сменой кипяченой воды емкость должна полностьк
от остатков: воды, промываться в соответствии с инструкцией
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_-_:-_1.\ },чебного года заведующим ДОУ издается приказ о н€Lзначении

за организацию питания, создание комиссии по контролю за

и качеством гIитания, бракеражу гЬтовой продукции,
их функцион€шьные обязанности.

за организацию питания осуществляют учет питающихся
. 

-:, 
::1}-]е \ ЧеТа ПОСеЩаеМОСТИ ДеТеЙ.

.lицо, ответс,гвенное за организацию питания, составляет

:-_: .--lе-]},ющий день. Меню составляется на основании списков

Jетей, которые ежедневно до 8.00 ч. подают воспитатели.

проJу,ктов ведется в книге учета матери€tльных ценностей (журнале

ка]ориЙности). Записи в книге производятся на основании
_]oK\,\leHToB в количественном и суммовом выражении, по мере

;1 расходования гIродуктов.

10. Контроль организации питания

!. __rчлr нового года заведующим Щоу издается приказ о назначении
ответственного за питание в дошкольном образовательном

определяются его функциональные обязанности.

договоров на закупку и поставку продуктов питания;

:о-технического состояния помещений пищеблока, н€Lпичия

оборулов ания,, его исгIравности ;

ия пищеблока дошкольного образовательного учреждения и мест

достаточным количеством столовой и кухонной посуды,
санитарно-гигиеническими средствами, р€вделочным

\Iытья кухонной посуды, ополаскиваться. Время смены
во.fы должно отмечаться в трафике, ведение которого

организацией в гIроизвольной форме.

9. Порядок учета питания

прикzlзом

Коггроль организации питания в дошкольном образовательном
осуществляют заведующий, медицинский

ко\Iиссия в составе трех человек, утвержденных
.]етским садом.

работник,

Ъве:lющий ЩОУ обеспечивает контроль:

.1Цi1

м и уборочным инвентарем.
)

/г



работник детского сада осуществляет контроль:

приготовления пиши, качества и проведения бракеражa
. ..:,,,_. рез\ Jьтаты которого ежедневно заносятся в журна
. _ _t]3t]i"l к\,-lинарной пролукции:

и условий хранения суточных проб (ежедневно):

, 
-:,_-',lOKa. его санитарного состояния)режима обработки посуды,

оборудов ания 9 инвентаря (ежедневно)l

:paBIIJ личной гигиены сотрудниками пищеблока с отметкой t

.,\ точных норм питания на одного ребенка;

'.я 
норм потребления основных пищевых веществ (белков, жиров.

соответствия энергетической ценности (калорийности) дневного
ким потребностям воспитанников (ежемесячно).

(завхоз) осуществляет контроль:

,a;:Il вид, цвет, консистенция, запаХ и вкус поступающих
,| проJовоЛьственного сырья), а также знакомство с

]скl1},Iи заключениями) качественными удостоверениями,
справками;

хранения и сроков ре€Lлизации пищевых продуктов:

родителей (законных представителей) о ежедневном
выхода готовых блюд (ежедневно).

11. Щокументация

организации

расходы по

о производственном контроле организации и качества питания

;]е о комиесии по контролю за организацией и качеством питания,
. t)товой продукции;



на поставку продуктов питанияi

^-х He.]e;tbнoe меню, включающее меню для возрастной группы

...tl: ):

меню с указанием выхода блюд для возрастной группы детей
_ _- _i .-teT и от З-J лет);

Be:ortocTb контроля за рационом питания детей (Приложение J\b13 К

2.З12.4.З590-20). Щокумент составляется медраiботником детского
i.:/hJые 7-10 днеЙ, а заполняется ежедневно.

\,чета посещаемости детей;

среднесуточного набора гIищевых продуктов проводитая один раз в

подсчет энергической ценности полученного рациона питания и
основных пищевых веществ проводится ежемесячно);

\,чета калорийности (расчет и оценка использованного на одного

в нем

бракеража скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с

бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с

\,чета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;

генеральной уборки

\-чета температуры и влажности в складских помещениях (в

с СанПиН).

учета температурного режима холодильного оборудования (в

rl с СанПиН);

Перечень приказов

}тверждениии введение в действие

эзе_]ении в действие 10-дневного
ков дошкольного образовательного учреждения;

контроле по питанию;

графике выдачи пищи;

Положения по питанию в ДОУ;

меню приготавливаемых блюд для

-,:..]llКe ЗаКЛаДКИ ПРОДУК'l'ОВ.

/+



l 2. Зак;lючительные положения

] ;,. - t-l,а. е н t t е об ор ган иза ции пи,гания восПитанников явля(
Еоруативным актом доу, принимается на Педагогичес

_ -,-,], ] lJTлc_ ,-!]!{! 1lл приказом заведующего дошколы
\чреждением.

---;::.:я Il -]ополнения, вносимые в настоящее Положеl
в письменной форме в соответствии действуюл

Российской Федерации.

принимается на неопределенный срок. Изменениl
, .',]...'l,t еНllю принимаются в порядке, предусмотренном п.1
.__ _,::енItЯ.

.,:". Положения (или изменений и дополнений отдель1
новой редакции предыдущая редакция автоматиче

/!
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...,,. 1 ,.o,,1;i ,,tO З
jIc,l
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ll() - l20

l50 - ltlO

и_,Iи яичное, лlли 1,ворожное. или
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Приложение J

II F,I,F.чI,]I I ь
tlI\r-l! кцIlIl, к()-t()I)лrI lll,, li[()II},(,Iil\t,.,l,(,rl i!1,1t ()1,I,д}lлl };\t{l

I l [l-|'r\ I I Иrl i(l,]'|'E [i

] __,. :.,-ilя без \1apKllpoBKtr и (и, rrr ) с ilc,I,cKIllt,l\,l}.l cp()Ki
- , :: -lK,l\lll tIс. t()бр()кilLI()с l t]cIIIl()c I Il.

- . :,..,iя. lIe c()()I,Bc,l,c,l,BYI()lItitrI 1,1)сб()i;IilItlя\{

: ,-::Ht)IO COlO'la.
;ic гBc,tltIt,tx iltиBO1,IlI)Ix и II,I,1rIlL;. )i,lбil, IIе IlpOltlL,.ll

. ' : :-]',,-' \ie ГоВяiliЬИХ IIеLIе}{И, яЗыка, CCP/lltil.

_:;l,i}()lIlt1\ II l lIIl,
,,,li ll (ll"ItJ) tttltзlэc;tt,]tcIIIl()ii cIi()I).l\ , ,,i1. а также яйца

. 
-i .ttt t,l\ IlO Cit"ill,\1()llc,L,Ic,:tl\l.
..* iiilt,\l I,cp\IcI }.it{lI()c l lt бlttttlr;"
_,( )(.)}l\1 llР()Rаl I I l 1,1C.

бомба;кlt ые"'хjlоII\ ll

- ...-._1llя _loNtalшIleI-o (Ile пpO\4bIlll",IcIIIl()l,()J Il ,]I,o1,oBJIeIl ия.

}lI ИЗ МЯко'ГI,1 I'O-'

ll рыбнI)Iе), cTl _

" ::__.:тсрские и:]/{елия (пиро)(liIlIс }J,I,ор,гt,I r.

,:_- ,,.я Ilз \1ясI'Iой обрези, /tиа(lраl,N{ьt, p)/.l1r,11

: :-]::ыс ко,]басы, заJ]иI]}Iые б'lltоltа (\IяIсIl},],,:

" : - --r].1.1отски (с c|laprltcпl), MaKapoIIl)I с l)\/бjlс,ili,IN,{ яЙltоьt.
::3rlacTepиl]OBaI]IIoI,() \1oJ1OIiil. (l-,tlt>lctrt,rii ,I I]OpoI,, (l_tя,itt

_ -, 
j Ktlii сlб1lltб(),I,кtl.

- _'.iгьI (к1,:tиrtарllьIе r1,]llсjll.iя). lI} IIl1\ IIl]l]]()1-()B,,rlctIIILIc.

_ -,ll1()J]ilIIIlI)Ic ;,tи(l)(l)\ .}tl()IltILIc.
,,ltr.,IоLttlэя ilроjtvlillия ll,] \() JrliiC I lJ.

гех t{ и LIec

j j c(),rIa I,()I Iо"]I\1ч t l bI \

']i]Itjol'lJЫX, 
?'ГВКz}r-t

и h l)"ll()асы.

_ -::,::i}i\ ю обрабо,гку и Ilacl,epи,]ilItlll(),
- - :.. э,с \lясIIые гас,гроIIо]\,1иLlсскt.lс t.lз]lc.jlt]rI
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х"IIопковое.
iiI(ия обществ: -t'-]ltT}OPe lIИlllеВая llроДYкIlИЯ t.l IIр();'[.,

] - :___:. \I--leli. переIl ост,рый (красliыЙ, LlcpIlt,IIi).

:,, \t]tICCPBrIPOBaIlIlblC. CO.ilCi]il(llIItI lC YI,; \ ('.
- :)..l: ltlttизIlрVIоIIt}Iс IIaIItlI,IiI1 (lt l()\I L{]j,,,lc

-, : -. . l1-1р()I,сIiизировLlIItlI)Iе i\latc,Ia il 7tilI1,,1,1.

эtIерге,г1,1LI(

NlapI,ap},i ll

_,;] Ь:()с'Г()Lllil.], itPil\t,]C.
_ -:' , I1 l Iitl: l'i'l ]l1l)()I]ilIIllilЯ f]O, ta I1I,1'I I)L'RilЯ.

ocllOBe pac,I,1.1,I с,. l 1,III)Ix iкир()в...:i1lllЯ l.i l\{OPO)KCtit)e Ilii
-t ],1l]liit.

- '.1t]_lоLtt{аЯ l]ро}lукIlИЯ с coilep)liaIIt]ci\{ )'lllll()"IlLl (бо.rес (J.

1 li ltC-'Ie,rIe;'iCIl llОВаЯ.
_ .:. _.: I Kl1 tl \4OpcbI (бсз l,epш,It.lLICcK()ii oб;,;,t,3tl,t,Kll ) li,] Il,,

t]_1tIt)IC сУIlы.
r.j] ,

, .|..-.i| на OclloBe) сVхих IIиlIlсRI)Iх t(()IlIlC]]],[lfl1,113, I] 1,о\1
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' :- :] r, j з \ сJоВИях IIaJIaTOLIIIOI'O,'laI-CPЯ.
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